Prirucka na aplikaciu nariadeni vlady Slovenskej republiky,
ktorymi sa ustanovuju poziadavky

na niektoré potravinarske prevadzkarne a na malé mnoizstva

Predslov

Dria 19. oktébra 2011 nadobudli Géinnost dva nariadenia vlady Slovenskej republiky:

- nariadenie vlady SR ¢. 360/2011 Z.z., ktorym sa ustanovuju hygienické poZiadavky na
priamy predaj a doddvanie malého mnoistva prvotnych produktov rastlinného a
ZivociSneho povodu a dodavanie mlieka a mlie¢nych vyrobkov koneénému
spotrebitelovi a inym maloobchodnym prevadzkarniam;

- nariadenie vlady SR ¢. 359/2011 Z.z. z, ktorym sa ustanovuju poZiadavky na niektoré
potravinarske prevadzkarne a na malé mnoistva. Ide o pravnu Upravu vztahov, ktoré
priamo uplatnitelné pravne akty Eurdpskej Unie (nariadenia (ES) ¢. 852/2004 a (.

853/2004) zverili vnutrostatnemu pravu jednotlivych ¢lenskych Statov.




NARIADENIE VLADY ¢&. 360/2011 Z.z. Slovenskej republiky, ktorym sa ustanovuju
hygienické poziadavky na priamy predaj a dodavanie malého mnoistva prvotnych

produktov rastlinného a ZivocCiSneho povodu a dodavanie mlieka a mliecnych vyrobkov

konecnému spotrebitelovi a inym maloobchodnym prevadzkarniam

Ide opravnu uUpravu vztahov, ktoré priamo uplatnitelné pravne akty Eurdpskej Unie
(nariadenia (ES) ¢. 852/2004 ac. 853/2004) zverili vnatrostatnemu pravu jednotlivych

¢lenskych statov.

Nariadenie vlady SR upravuje tieto dva okruhy:

1) ustanovuje hygienické poZiadavky na priamy predaj a dodavanie malého mnoistva
prvotnych produktov prvovyrobcami konecnému spotrebitelovi alebo miestnym
maloobchodnym prevadzkarniam a upravuje povinnosti prevadzkovatelov tychto
miestnych maloobchodnych prevadzkarni ( § 2- 7);

2) vymedzuje dodavanie mlieka a mliecnych vyrobkov z maloobchodnej prevadzkarne
inym maloobchodnym prevadzkarniam, ktoré sa povazuje len za okrajovu, miestnu

a obmedzenu ¢innost (§ 8- 11).

Vnutrostatne nariadenie vlady sa vztahuje len na hygienické poZiadavky legislativy EU, ktoré
su derogované anie na dalSie prislusné pravne predpisy, ako su poZiadavky tykajuce sa
zdravia zvierat, ochrany zvierat, identifikacie zvierat, kontroly rezidui, zoondz, oznacovania
potravin, vSeobecného potravinového prdva, vedlajsich ZivociSnych produktov, a pod. Tieto

pravne akty EU nie st vnutrodtatnymi vynimkami a Gpravami dotknuté.




1. Priamy predaj a doddvanie malého mnozZstva prvotnych produktov

Tieto cinnosti prvovyrobcov su ,vynaté” z rozsahu pésobnosti hygienickych nariadeni
EU. Pri splneni poZiadaviek ustanovenych tymto vnuatro$tatnym nariadenim ui
prvovyrobcovia nemusia pri malych mnoZstvach prvotnych produktov dodrZiavat dalsie
poziadavky na hygienu ustanovené nariadenim (ES) ¢. 852/2004 a 853/2004.

Tieto malé mnozstva prvotnych produktov musia pochadzat z vlastnej produkcie, , zberu,
chovu, vylovu farmy alebo ¢innosti prvovyrobcu. Prvovyrobca musi byt na tieto ¢innosti
osobitne zaregistrovany.

MoézZe ist skutocne len o prvotné produkty, ktoré zodpovedaju vymedzeniu cinnosti
prvovyroby a ktoré nesmu byt spracované, balené, upravované tak, Zze sa podstatne

meni ich povaha a méze dochadzat ku kontamindcii.

Prvovyrobcovia mézu priamo preddvat koneénym spotrebitelom na farme alebo na
miestnom trhovisku alebo dodavat miestnym maloobchodnym prevadzkarniam
vymedzené malé mnozstva prvotnych produktov (ide o ryby, surové mlieko, vajcia a vceli
med, obilniny, pohdnku, cirok, proso, ldskavec, strukoviny, olejniny, konzumné zemiaky,

zeleninu, ovocie, byliny a pestované huby).

Rozdielne hygienické podmienky pre jednotlivé druhy prvotnych produktov rastlinného
a zivociSneho povodu a rozdielne moznosti predaja su dosledkom toho, Ze manipuldcia
s nimi je spojend s réznymi stupriami rizika z hladiska ich bezpecnosti pre spotrebitela.
Z tohto dbévodu je umozZneny v niektorych pripadoch predaj adoddvanie malych
mnozstiev prvotnych produktov na farme, v miestnej maloobchodnej prevadzkarni, na
miestnom trhovisku, avinych pripadoch (usurového mlieka) len na farme
(v produkénom hospodarstve prvovyrobcu). Rovnako obmedzené moznosti predaja napr.
len nespracovanych, surovych, ¢erstvych produktov su zalozené na miere rizika z hladiska

bezpecnosti potravin, aby sa vylicila moznost ohrozenia zdravia spotrebitelov.

Pre ucely doddvania malych mnoiZstiev prvotnych produktov je vymedzeny pojem
,miestna maloobchodna prevadzkaren”. Ide o maloobchodnid predajiu, vhodne

vybavené trhové miesto, maloobchodné zariadenie spolo¢ného stravovania. Ztohto




vymedzenia su vylucené supermarkety, distribu¢né centrda, velkoobchodné predajne,
podomovy obchod, zasielkovy, internetovy alebo sprostredkovatelsky predaj,

e Miestna maloobchodnd prevadzkaren uz okrem priameho predaja konecnému
spotrebitelovi /vratane podavania pokrmov pripravenych na mieste z dodanych malych
mnozstiev prvotnych produktov/ nesmie dalej dodané malé mnoiZstva uvadzat na trh.
Konecny spotrebitel mbze takto naklpené potraviny pouZit len na sukromnu domacu

spotrebu.

e Pre prvotné produkty ZivociSneho povodu je vymedzeny pojem miestna maloobchodnd
prevadzkaren podrobnejSie a prisnejSie. Okrem vysSSie uvedenych poziadaviek ide
o vhodne vybavenu predajiiu alebo zariadenie spoloc¢ného stravovania alebo trhovisko,
ktoré je vzdialené najviac 2 hodiny cesty od uzemného obvodu daného kraja. Okrem
toho nemozno doddvat malé mnozZstvd prvotnych produktov ZivociSneho povodu do

kratkodobych stankov a stanov, predajnych vozidiel na ambulantny preda;j.

Jednotlivé prvotné produkty:
» Malé mnoistva ryb:

= prijednotlivom priamom nakupe konecnym spotrebitelom od prvovyrobcu na

farme akvakultury alebo miestnom trhovisku v hodnote najviac 20 eur;

= celkova dodavka prvovyrobcu miestnym maloobchodnym prevadzkarniam

najviac 100 kg ryb tyZzdenne.

= Ryby smu byt Zivé, zabité, vykrvené, vypitvané, bez hlavy a plutiev, chladené
alebo zmrazené, vopred nebalené; prvovyrobca nesmie malé mnoistva ryb
krajat, filetovat, vykostovat, stahovat z koZe, rezat spracuvat, balit; musi
zabezpedit minimalne hygienické poZiadavky na Upravu a manipulaciu,

chladenie podla nariadenia s ohfadom na ochranu pred kontamindciou.

= V miestnej maloobchodnej prevadzkarni a na miestnom trhovisku sa na ryby

vztahuju prislusné ustanovenia nariadenia (ES) ¢. 852/2004 a aj 853/2004.



> Malé mnoistva surového mlieka:

= mnozstvo surového kravského, surového ovcieho alebo surového kozieho
mlieka, ktoré zodpovedda obvyklej dennej spotrebe tohto mlieka v domacnosti

konecéného spotrebitela;

= surové mlieko v malom mnoZstve sa smie predavat len priamo kone¢nému

spotrebitelovi a len v chove na produkciu mlieka, kde bolo ziskané
= mlieko nesmie byt spracivané, odstredované, balené;

* na malé mnoZstva surového mlieka sa nevztahuju kritéria na surové mlieko
podla nariadenia (ES) ¢. 853/2004 - vzorky mlieka sa nemusia kontrolovat

dvakrat mesacne;

=  surové mlieko musi pochadzat od zdravych a nelieCenych zvierat zo stad bez

bruceldzy alebo Uradne bez bruceldzy a bez tuberkuldzy;

® nariadenie upravuje hygienické poziadavky na dojace zariadenia, priestory,
vybavenie, hygienu dojenia, osobnu hygienu doji¢ov, schladzovanie surového

mlieka, sposob a hygienu predaja;

= Surové mlieko sa musi predat koneénému spotrebitelovi do dvoch hodin od
nadojenia; ak nie je ur¢ené na predaj nevychladené musi sa ihned po nadojeni
schladit na teplotu najviac 8°C anajmenej 4°C apredat do 24 hodin od

nadojenia;

= datum spotreby schladeného surového mlieka na priamy predaj je 48 hodin,

nevychladeného mlieka je 24 hodin od nadojenia;

= prvovyrobca musi v mieste predaja umiestnit upozornenie pre koneéného
spotrebitela: ,Pred konzumaciou je potrebné surové mlieko prevarit. Nie je
vhodné na priamu konzumaciu detmi, tehotnymi Zenami chorymi a starymi

osobami alebo osobami s oslabenou imunitou”.



» Malé mnoistva vajec:

najviac 60 ks netriedenych vajec jednému konec¢nému spotrebitelovi v mieste

produkcie, na miestnom trhovisku / 1 tyZzden;

najviac 350 ks netriedenych vajec celkovo dodanych miestnym

maloobchodnym prevadzkarniam/ 1 tyzden;

vajcia predavané maloobchodnym prevadzkarniam musia byt presvietené,

vajcia sa nesmu umyvat, spracuvat, konzervovat a chladit pod 5°C;

upravuju sa minimalne hygienické pozZiadavky na zber vajec, Cistotu,

skladovanie a teploty, prelozky, obaly a kontajnery;

datum minimalnej trvanlivosti vajec v malych mnozstvach je 28 dni od znasky
a musia byt dodané alebo predané koneénému spotrebitelovi do 21 dni od

datumu znasky;

v mieste predaja musi byt informacia otom, Ze ide o netriedené vajcia,
identifikacia prvovyrobcu, informacia o datume znasky, datume minimalnej
trvanlivosti a odporucanie pre spotrebitela o sposobe skladovania po nakupe

v chlade.

> Malé mnoistva véelieho medu:

mnozstvo medu zvlastnej produkcie vcéelara priamo predané konec¢nému
spotrebitelovi vo vlastnych priestoroch véelara alebo véeldrom na miestnom
trhovisku, ktoré zodpoveda obvyklej spotrebe medu v domacnosti konecného

spotrebitela

celkové mnoiZstvo medu z vlastnej produkcie najviac 1 tona ro¢ne dodané

miestnym maloobchodnym prevadzkarniam

med mozZe doddvat len vcelar - prvovyrobca, ktory je drZitefom vcelstiev,
vykonava zber a balenie medu vo vlastnych priestoroch a je na toto osobitne

zaregistrovany,



= upravuju sa minimdlne hygienické poZiadavky ziskavanie, uchovavanie,

balenie, prepravu a manipulaciu s medom a poZiadavky na oznacovanie.

» Malé mnoistva prvotnych produktov rastlinného povodu

Za malé mnoiZstvo prvotnych produktov rastlinného pévodu mozno povaZovat mnoZstvo,

ktoré prvovyrobca priamo predava koneénému spotrebitelovi alebo dodava miestnej

maloobchodnej prevadzkarni, ktoré priamo zasobuju kone¢ného spotrebitela, ak ide ro¢ne o
a) zrno obilnin, mnozstvo do 200 kg,

b) zrno pohanky, ciroku, prosa a kulturnych druhov laskavca, mnozstvo

do 100 kg,
c) suché strukoviny, mnozstvo do 100 kg,
d) olejniny, mnoZstvo do 100 kg,
e) konzumné zemiaky, mnoZstvo do 2000 kg,
f) hlubovu zeleninu, mnoZstvo do 500 kg
a ak ide o kapustu, mnozstvo do 2000 kg,
g) plodovu zeleninu, mnoZstvo do 200 kg,
h) korenovu zeleninu, mnoZstvo do 50 kg
i) cibulova zelenina, mnozZstvo do 100 kg
j) strukova zelenina, mnozstvo do 50 kg
k) listovu zeleninu, mnoZstvo do 20 kg
[) jadrové ovocie, mnoZstvo do 1000 kg
m) kostkové ovocie, mnozstvo do 500 kg
n) bobulové ovocie, mnozstvo do 100 kg
o) Skrupinové ovocie, mnozstvo do 100 kg
p) byliny, mnoZstvo do 10 kg
g) pestované huby, mnoZstvo do 20kg.



2. Doddvanie mlieka a mliecnych vyrobkov z maloobchodnej prevadzkarne
inym maloobchodnym prevadzkarniam, ktoré je len okrajovou, miestnou

a obmedzenou ¢innostou maloobchodnej prevdadzkarne

e Ucelom je umoznenie vyroby mlieka a mlie¢nych vyrobkov na polnohospodarskych
farmach a ich predaj na mieste a dodavanie do maloobchodu.

e Vymedzuje sa dodavanie mlieka a mlieCnych vyrobkov z maloobchodnej prevadzkarne
inym maloobchodnym prevadzkarniam, ktoré sa povaZuje len za okrajovl, miestnu
a obmedzend ¢innost (§ 8- 11), v ramci ktorej mozu podniky vykonavajice maloobchod
dodavat potraviny inym maloobchodnym prevadzkarniam. Pri splneni tohto vymedzenia
a poziadaviek ustanovenych v novom nariadeni uz dalej tato maloobchodna ¢innost
nepodlieha ustanoveniam nariadenia (ES) ¢. 853/2004 '), tzn. nepodlieha schvalovaniu
ani harmonizovanym osobitnym poZiadavkam podla nariadenia (ES) ¢. 853/2004. Musia
byt dodrziavané prislusné vSeobecné poziadavky na hygienu podla nariadenia (ES) ¢.
852/2004 o hygiene potravin.?)

e Dodavanie mlieka amlieénych vyrobkov je miestnou cinnostou maloobchodnej
prevadzkarne vratane maloobchodnej prevadzkarne v ramci chovu na produkciu mlieka,
ak vykondva ¢innosti manipuldcie s mliekom alebo jeho spracuvanie a skladovanie podla
§9 a §10 a doddva toto mlieko a mliecne vyrobky inym maloobchodnym prevadzkarniam,

ktoré su od nej vzdialené najviac 2 hodiny cesty.

e Doddvanie mlieka a mliecnych vyrobkov inym maloobchodnym prevadzkarniam moze

vykonavat len maloobchodna prevadzkaren, ktora:

o je zriadena ako trvalé zariadenie (okrem stdnkov a stanov na predaj
potravin, pojazdnych predajnych vozidiel na ambulantny predaj ),

o dodrziava prislusné poziadavky upravené vtomto nariadeni (§ 9
a §10),

o je natoto dodavanie osobitne zaregistrovana,

! ) Nariadenie Europskeho parlamentu a Rady (ES) €. 853/2004 z 29. aprila 2004, ktorym sa ustanovuju osobitné hygienické
predpisy pre potraviny Zivo&igneho pévodu (Mimoriadne vydanie U. v. EU, kap. 3/zv. 45) v platnom zneni.

2 ) Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) &. 852/2004 z 29. aprila 2004 o hygiene potravin (Mimoriadne vydanie U. v.
EU, kap. 13/zv. 34) v platnom zneni.




o preukazuje dokladmi orgdnom veterindrnej spravy dodrZiavanie

mnozstiev a poZiadaviek podla tohto nariadenia.

e Iné maloobchodné prevadzkarne, ktorym sa dodava mlieko a mlie¢ne vyrobky, mozu toto

mlieko a mlie¢ne vyrobky uviest na trh len formou priameho predaja konecnému

spotrebitelovi (tzn. nesmu ho uz dalej doddvat inym prevadzkarniam).

2.A. Doddvanie surového mlieka a mliecnych vyrobkov z tohto mlieka inym

maloobchodnym prevadzkarniam

Surové mlieko avyrobky z neho musia pochadzat od zvierat zvlastného chovu a spiiat

vsetky prislusné osobitné hygienické poZiadavky a kritérid na surové mlieko podla nariadenia

(ES) €. 853/2004 *);

e Okrajovou ¢innostou je ¢innost, ak sa v maloobchodnej prevadzkarni spracuje denne

o

e}

o

e}

najviac 500 litrov kravského mlieka,

250 litrov ov¢ieho mlieka alebo

100 litrov kozieho mlieka

ak tato maloobchodna prevadzkaren doddva inym maloobchodnym
prevadzkarniam tyzdenne najviac 35% z celkovo spracovaného mlieka a 35%

vyrobenych mliec¢nych vyrobkov,

e Obmedzenou ¢innostou je ¢innost,

e}

ak iné maloobchodné prevadzkarne preddvaju alebo dodavaju toto mlieko
alebo mlie¢ne vyrobky len priamo kone¢nému spotrebitelovi

ak iné maloobchodné prevadzkarne su prevddzkami verejného stravovania,
zariadeniami spolo¢ného stravovania, ktoré poskytuju stravovacie sluzby
a pouziju dodané surové mlieko a vyrobky z neho vo vlastnej prevadzkarni len
na pripravu tepelne upravenych pokrmov uréenych na priame poddavanie
kone¢nym spotrebitelom.

Z obmedzenej Cinnosti je vyli¢ené dodavanie zariadeniam, ktoré poskytuju
stravovacie sluzby v Skolskych a predskolskych zariadeniach, Skolach,

zariadeniach socialnych sluzZieb, zdravotnickych zariadeniach, zariadeniach




socidlno-pravnej ochrany deti asocidlnej kurately ana zotavovacich

podujatiach.

v' Pri predaji surového mlieka okrem splnenia ostatnych poZiadaviek na oznacovanie,
umiestnia na viditelnom mieste, dobre C(itatelné upozornenie pre konecného
spotrebitela, slovami: ,Surové mlieko - pred spotrebou potrebné prevarit. Surové
mlieko nie je vhodné na priamu konzumaciu detmi, gravidnymi Zenami, chorymi a
starymi osobami alebo osobami s oslabenou imunitou” s uvedenim druhu surového
mlieka,

v' Pri predaji mlieénych vyrobkov so surovym mliekom okrem splnenia ostatnych
poziadaviek na oznacovanie, oznacia tieto vyrobky slovami: ,Vyrobené so surovym
mliekom” s uvedenim jeho druhu, ak ide o vyrobky vyrobené s mliekom, ktorého
vyrobny proces nezahffia Ziadne tepelné oSetrenie podla nariadenia (ES) ¢. 853/2004

ani ziadne fyzikalne alebo chemické osetrenie, ktoré by malo rovnocenny ucinok.

2.B. Dodavanie tepelne osetreného mlieka a mliecnych vyrobkov z tohto

mlieka inym maloobchodnym prevadzkarniam

e Mlieko od zvierat z vlastného chovu;
e Musi spifiat vietky prisluiné osobitné hygienické poziadavky a kritéria na surové mlieko
podla nariadenia (ES) &. 853/2004.Y
e Okrajovou ¢innostou je ¢innost, v rdmci ktorej sa v maloobchodnej prevadzkarni spracuje
denne najviac
o 500 litrov kravského mlieka,
o 250 litrov ov¢ieho mlieka alebo
o 100 litrov kozieho mlieka a
o ak tato maloobchodnd prevadzkaren doddva inym maloobchodnym
prevadzkarniam tyZzdenne najviac 35% z celkovo spracovaného mlieka a 35%
vyrobenych mlie¢nych vyrobkov.
o Lubovolné ostatné mnoZstvo surového mlieka méze prevddzkovatel doddvat do

mliekarne
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Obmedzenou ¢innostou je ¢innost, ak ind maloobchodnd prevadzkaren

o priamo dodava toto mlieko alebo mliecne vyrobky len priamo konecnému
spotrebitelovi, alebo

o je prevadzkou verejného stravovania alebo zariadenim spolocného stravovania,
ktoré pouZiva dodané mlieko alebo mliecne vyrobky vo vlastnej prevadzkarni na

pripravu pokrmov uréenych na priame podavanie kone¢nym spotrebitefom.

Pri tepelnom oSetreni surového mlieka musi prevadzkovatel maloobchodnej predajne,
ktory spracuva surové mlieko pochadzajlice od zvierat z vlastného chovu dodrzZiavat
osobitné poziadavky na tepelné osetrenie ustanovené v Prilohe lll., oddiel IX., kapitola
II. nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) &. 853/2004.

Prevadzkovatel potravinarskeho podniku, ktory v rdmci svojej maloobchodnej ¢innosti
bali, spraciva mlieko avyraba mlie¢ne vyrobky, ktoré su ziskané aj z mlieka, ktoré
nepochadza od zvierat zjeho vlastného chovu adodava ho priamo konecnému
spotrebitelovi alebo inym maloobchodnym prevadzkarniam, musi dodrZiavat vsetky
poziadavky ustanovené Nariadenim (ES) ¢. 853/2004 vratane poZiadavky na

schvalovanie prevadzkarni.

Zrusuje sa doterajsie nariadenie viddy Slovenskej republiky ¢é. 352/2009 Z.z. ktorym sa

ustanovuju hygienické poZiadavky na priamy predaj a doddvanie malého mnoZstva prvotnych

produktov Zivocisneho pévodu, mdédsa z hydiny a domdcich krdlikov, volne Zijucej zveri

a zveriny z nej.
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NARIADENIEVLADY ¢&. 359/2011 Z.z. z 19. oktobra 2011,
ktorym sa ustanovuju poziadavky na niektoré potravinarske

prevadzkarne a na malé mnozstva

Ide opravnu UuUpravu vztahov, ktoré priamo uplatnitelné pravne akty Eurdpskej
Unie(nariadenia (ES) ¢. 852/2004 a ¢. 853/2004) zverili vnutrostatnemu pravu jednotlivych

¢lenskych statov.
Nariadenie vlady SR upravuje tieto 4 okruhy, tykajlce sektora masa:

1. opatrenia na Upravu urcitych poziadaviek na konsStrukciu, usporiadanie a vybavenie
bitinkov a rozrabkarni s malym objemom vyroby, ktoré su ustanovené v prilohdch
hygienickych nariadeni EU ( § 2 a7 § 4);

2. vymedzenie, aké Cinnosti rozrabkarni, vyrobni masovych vyrobkov umiestnenych v
maloobchodnych prevadzkarniach sa povazuju za okrajovd, miestnu a obmedzenu
¢innost, ak tieto maloobchodné prevadzkarne v ramci svojej maloobchodnej ¢innosti
zasobuju aj iné maloobchodné prevadzkarne, napr. iné maloobchodné predajne,
zariadenia spolo¢ného stravovania (§ 5 a§ 6). Pri splneni tohto vymedzenia
a poziadaviek ustanovenych v novom nariadeni uz dalej tieto prevadzkarne aich
¢innosti nepodliehaju ustanoveniam nariadenia (ES) ¢. 853/2004 - tzn. nepodliehaju
schvalovaniu ani harmonizovanym osobitnym poziadavkam podla nariadenia (ES) €.
853/2004.

3. malé mnozZstva masa z hydiny, domacich kralikov, volne Zijucej zveri a zveriny z nej,
ktoré mozZe prvovyrobca zabijat na farme, predavat vo vlastnych priestoroch alebo
na miestnom trhovisku priamo koneénym spotrebitelom, alebo dodavat miestnym
maloobchodnym prevadzkarniam, ako su predajne zariadenia spoloc¢ného
stravovania ( § 7- § 9). Tieto cinnosti su ,,vynaté” z rozsahu posobnosti hygienickych
nariadeni EU. Pri splneni poZiadaviek ustanovenych tymto vnutro$tatnym nariadenim
uz prvovyrobcovia nemusia pri malych mnozstvach dodrziavat dalSie poZiadavky na

hygienu ustanovené nariadenim (ES) ¢. 852/2004 a 853/2004 a malé mnoiZstva
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hydiny, kralikov zabitych na farme a volhe Zijucej zveri nepodliehaju ani inak
povinnym veterinarnym prehliadkam ante mortem a post mortem;
4. podrobnosti o oznaCovani masa zo zvierat naliehavo zabitych mimo bitdnku
a o sprievodnom doklade (§ 10).
Vnutro$tatne nariadenie vlady sa vztahuje len na hygienické poZiadavky nariadeni EU a nie
na dalsie prislusné pravne predpisy, ako su poZiadavky tykajuce sa zdravia zvierat, ochrany
zvierat, identifikacie zvierat, kontroly rezidui, zoondz, oznacovania potravin, vSeobecného
potravinového prava, vedlajSich ZivocisSnych produktov, kontroly TSE a pod. Tieto pravne

akty EU nie su vnutrodtatnymi vynimkami a Upravami dotknuté.

1. Opatrenia na upravu poziadaviek na konstrukciu, usporiadanie a vybavenie
bitinkov a rozrabkarni s malym objemom vyroby ( § 2) sa vztahuju na schvalované
prevadzkarne - bitinky a rozrabkarne, ktoré musia spifat poziadavky nariadeni (ES) ¢&.
852/2004 a 853/2004,°) mdiu viak poziadat (§ 3) o vynimky zo $trukturalnych (stavebno -

technickych ) poziadaviek podla § 4.

Ide o bitunky a bitinky s rozrabkarfiou, ktoré sa v zmysle hygienickych predpisov EU nemézu
povazovat za prevadzkarne produkujice malé mnoistva prvotnych produktov na priame

dodavanie kone¢nému spotrebitelovi alebo miestnym maloobchodnym prevadzkarniam.

Specifikované vynimky mozno povolovat len bittinkom a rozrabkarniam s ,,malym objemom
vyroby“, a to:

a) bitunkom, kde sa zabija najviac 30 dobytcich jednotiek za tyzden;

b) rozrdbkarniam, ktoré vyrabaju najviac 5 ton masa za tyzden.

( 1 dobytcia jednotka = 1 kus dospelého HD starSieho ako 2 roky alebo jeden dospely

nepdrnokopytnik; pre iné domdce kopytniky a zver je potrebné pouZit prepocCty uvedené v nariadeni)

3 ) Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) &. 852/2004 z 29. aprila 2004 o hygiene potravin (Mimoriadne vydanie U.
v. EU, kap. 13/zv. 34) v platnom zneni.
Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004 z 29. aprila 2004, ktorym sa ustanovuju osobitné hygienické
predpisy pre potraviny Zivogisneho pévodu (Mimoriadne vydanie U. v. EU, kap. 3/zv. 45) v platnom zneni.
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’

Vynimky z poZiadaviek hygienickych nariadeni EU m6Zu byt tieto:

Bitunky s malym objemom vyroby nemusia mat:

ustajnenie ani cakacie ohrady, ak sa zvieratd po presunuti na bitunok zchovu
vzdialeného najviac 50 km privedu priamo do priestoru na zabijanie,

samostatné uzamykatelné zariadenia pre choré alebo podozrivé zvieratd (tzv.
»izolacné koterce”), ak zvierata pochadzaju z farmy vlastnika alebo najomcu bitunku,
alebo ak ide o bitunok v ramci farmy, ktorého najomcom je prevadzkovatel bitunku,
samostatnu miestnost alebo priestor na zabijanie a opracovanie jednotlivych druhov
zvierat, ak sa tieto ¢innosti vykondvaju ¢asovo oddelene,

samostatni miestnost na vyprazdnovanie a Cistenie Zaludkov a Criev, ak sa tieto
operdacie vykonavaju ¢asovo oddelene od ostatnych operacii tak, aby sa zabranilo
kontaminacii méasa,

samostatné linky na zabijanie a jato¢né opracovanie jednotlivych druhov zvierat, ak
sa tieto operdcie vykonavaju ¢asovo oddelene,

samostatné miesto svhodnym zariadenim na Cistenie, umyvanie a dezinfekciu
prostriedkov na dopravu zvierat, ak su zvieratd prepravované na bitunok priamo
zchovu chovateflom alebo prepravcom, ktory ma kdispozicii zariadenie
zodpovedajuce hygienickym poZiadavkam,

Satne s hygienickou sluckou, ak je v budove bitinku mimo prevddzkovych priestorov
dostatocny pocet skriniek na osobny a pracovny odev, ktoré su usporiadané tak, ze sa
chrania Cisté Casti budovy pred kontaminaciou; zdchody sa nesmu otvarat priamo do

pracovnych miestnosti.

Ostatné vseobecné hygienické poZiadavky podla nariadenia (ES) ¢. 852/2004 o hygiene

potravin %): trvalé postupy zalozené na zdsaddch HACCP ako aj vieobecné poziadavky na

usporiadanie, rieSenie, konstrukciu, umiestnenie a velkost potravinarskych priestorov, ich

Cistotu a dobry stav udrzby, vyhotovenie a usporiadanie, vSeobecné poZiadavky na prepravu

potravin, vSeobecné poziadavky na zariadenia, potravinarsky odpad, zasobovanie pitnou

vodou, osobnu hygienu a ustanovenia uplatnitelné na potraviny, rovnako ako vSeobecné

poziadavky na kontrolu teplot, zachovavanie chladiarenského retazca, odber vzoriek a

analyza musia byt splnené bez vynimiek.

4 ) Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) &. 852/2004 z 29. aprila 2004 o hygiene potravin (Mimoriadne vydanie U.
v. EU, kap. 13/zv. 34) v platnom zneni.
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Rovnako aj ostatné osobitné poZiadavky pre potraviny ZivociSneho pbévodu ustanovené
nariadenim (ES) ¢. 853/2004 °): schvalovanie, zdravotné a identifikatné znacky, informacie
o potravinovom retazci, poziadavky na dopravu Zivych zvierat na bitunok, priestorové alebo
Casové oddelenie jednotlivych operacii, zariadenia na hygienick manipuldciu s telami
a masom, poziadavky na konStrukciu liniek a zariadeni na zabijanie, sterilizatory nastrojov,
zariadenia na umyvanie ruk, poZiadavky na chladiarenské skladovanie pozastaveného mésa
a zariadenia na skladovanie nepozivatelného masa musia bitinky spifiat bez vynimiek,
rovnako ako poziadavky na prevadzkovu hygienu zabijania, osobitné hygienické poziadavky

na vychladzovanie masa a skladovanie masa.

Rozrdbkarne s malym objemom vyroby nemusia mat:
= samostatné zariadenia na vykonavanie rozrabania réznych druhov masa, ak sa tieto
operacie s masom rozdielnych druhov vykonavaju ¢asovo oddelene,
= samostatné miestnosti na oddelené skladovanie masa nebaleného, nechraneného a
masa baleného a chraneného v druhom obale, ak sa ich skladovanie vykonava ¢asovo
oddelene,
= Satne s hygienickou sluckou, ak je v budove bitunku mimo prevadzkovych priestorov
dostatocny pocet skriniek na osobny a pracovny odev, ktoré su usporiadané tak, Ze sa
chrania ¢isté ¢asti budovy pred kontaminaciou; zachody sa nesmu otvarat priamo do
pracovnych miestnosti.
Ostatné vseobecné hygienické pozZiadavky podla nariadenia (ES) ¢. 852/2004 o hygiene
potravin: trvalé postupy zaloZzené na zasadach HACCP, vSeobecné poZiadavky na
usporiadanie, riesenie, konstrukciu, umiestnenie a velkost potravinarskych priestorov, ich
Cistotu a dobry stav udrzby, vyhotovenie a usporiadanie, vSseobecné poZiadavky na prepravu
potravin, poziadavky na zariadenia, potravinarsky odpad, zdsobovanie pitnou vodou, osobnu
hygienu a ustanovenia uplatnitelné na potraviny, ako aj poziadavky na kontrolu teplot,
zachovavanie chladiarenského retazca, musia byt splnené bez vynimiek. Rovnako aj ostatné
osobitné poziadavky pre potraviny Zivo¢iSneho pévodu ustanovené nariadenim (ES) ¢.
853/2004: schvalovanie, zdravotné aidentifikacné znacky, poZiadavky na konstrukciu

rozrabkarni, sterilizatory nastrojov, zariadenia na umyvanie ruk, poZiadavky na teplotu

> ) Nariadenie Eurdpskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004 z 29. aprila 2004, ktorym sa ustanovuju osobitné hygienické
predpisy pre potraviny Zivogisneho pévodu (Mimoriadne vydanie U. v. EU, kap. 3/zv. 45) v platnom zneni.
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prostredia pocas rozrabania, osobitné hygienické poZiadavky na vychladzovanie masa
a skladovanie masa musia rozrabkarne spliat bez vynimiek, rovnako aj poZiadavky na

hygienu pocas rozrabania a vykostovania masa.

Daldou vynimkou, ktord sa tyka integrovanych bitinkov a rozrabkarni s malym objemom
vyroby (najviac 5 ton rozrabaného masa), je moznost rozrabania méasa ¢asovo oddelene
v miestnosti bitunku:

e Potravindarska prevadzkaren s bitunkom, v ktorej sa rozraba najviac 5 ton masa tyzdenne
podla § 2 ods. 3 pism. b) zvlastnej produkcie bitinku, nemusi mat samostatnu
miestnost na rozrabanie masa, ak sa prislusné ¢innosti zabijania a jato¢ného opracovania
v miestnosti na zabijanie zvierat vykonavaju v inom ¢ase ako rozrabanie masa a vykonaju

sa opatrenia na zabrdnenie kontaminacii masa.

Schvalené bitunky a rozrabkarne s malym objemom budu oznacovat teld a maso ovalnymi
zdravotnymi a identifikaénymi zna¢kami Spolo¢enstva a moZu ho uvadzat na trh EU aj mimo

Uzemia SR.

Zrusuje sa doterajsie nariadenie viddy Slovenskej republiky ¢. 283/ 2009 Z.z., ktorym sa
ustanovovali opatrenia na upravu poZiadaviek na konStrukciu, usporiadanie a vybavenie

potravindrskych prevddzkarni s malym objemom vyroby.

2. Vymedzenie cinnosti rozrabkarni, vyrobni masovych vyrobkov umiestnenych v
maloobchodnych prevadzkarniach, ktoré sa povazuju za okrajovi, miestnu a obmedzenu

¢innost:

U&elom tohto ustanovenia je umoZnenie limitovanej rozrabky méasa avyroby vyrobkov
v maloobchodnej predajni napr. predajni na farme aich dodavanie inym maloobchodnym
prevadzkarniam. Zaroven sa zabranuje vo vSeobecnosti maloobchodnym predajniam, aby vo
velkych mnoiZstvach a bez toho, aby boli schvalené, rozrabali méso a vyrabali vyrobky bez
uplatrfiovania osobitnych hygienickych poZiadaviek nariadenia ¢. 853/2004 a doddvali ich

najma zariadeniam spolo¢ného stravovania (restaurdcidm, skolam, skélkam a nemocniciam).
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Vymedzuje sa tu v sulade s nariadenim (ES) ¢. 853/2004 tzv. miestna okrajova a obmedzena
¢innost maloobchodnej prevadzkarne, v ramci ktorej mbéze dodavat maso a masové vyrobky
aj inym maloobchodnym prevadzkarniam (predajne, zariadenia spolo¢ného stravovania) bez
toho, aby sa na nu vztahovali osobitné hygienické poZiadavky podla nariadenia (ES) ¢.
853/2004. Ak takéto maloobchodné prevadzkarne splnia ustanovené limity a iné ustanovené
pozZiadavky, nevyZaduje sa pre ne schvalovanie (postacuje registracia), pouzivanie
identifikacnych znaciek anevztahuji sa na nu iné osobitné hygienické poZiadavky

ustanovené nariadenim (ES) ¢. 853/2004.

Rozsah miestneho dodavania masa, mletého masa, masovych pripravkov a masovych
vyrobkov bol stanoveny ako dodavanie ,inej maloobchodnej prevadzkarni, ktord je od nej

vzdialend najviac 2 hodiny cesty za dodrzania hygienickych podmienok prepravy”.

Limity mnoZstva mdasa avyrobkov, ktoré moéze maloobchodnd predajna dodat inym
maloobchodnym prevadzkarniam v ramci , miestnej, okrajovej a obmedzenej Cinnosti“ su
stanovené ako kombindcia 2 kritérii, ktoré musia byt dodrZané zaroven- maximalne
mnozZstvo vyprodukovanych potravin (maso, vyrobky) tyzdenne a maximalny podiel v %
ztyzdenne vyrobeného mnoistva, ktory moéZe byt dodany inym maloobchodnym
prevadzkarniam.

Tieto limity okrajovej Cinnosti su ustanovené takto:

e Rozrabanie, delenie, krajanie, porciovanie, vykostovanie tyZzdenne

= max. 2 t masa domacich kopytnikov (hovadzieho, bravcového, baranieho a kozieho
masa) a zveriny zo zveri z farmovych chovov,
= max. 1,5t hydinového masa, krdli¢ieho masa a masa pstrosov,

e Vyroba tyzdenne celkovo max. 1t mletého masa a masovych pripravkov urenych na
spotrebu po tepelnej Uprave, Skvarenych Zivocisnych tukov a oskvarkov alebo tepelne
opracovanych masovych vyrobkov,

e \/yroba tyZzdenne celkovo max. 200 kg mletého masa alebo masovych pripravkov uréenych
na spotrebu v surovom stave alebo tepelne neopracovanych masovych vyrobkov,

e Dodavanie inym maloobchodnym prevadzkarniam max. 25 % z celkovo opracovaného,

upraveného, spracovaného masa a vyrobenych vyrobkov.
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Obmedzenou cinnostou su tieto Cinnosti vtedy, ak iné maloobchodné prevadzkarne toto
maso alebo vyrobky len priamo preddvaju koneénému spotrebitelovi alebo ich dalej

porciuju, krajaju a inak upravuju, opracuvaju a balia len na jeho Zelanie a v jeho pritomnosti.

Dalej sa upravuji minimalne osobitné hygienické poZiadavky najméa na teploty misa a na

vyrobky vyrabané a dodavané v ramci miestnej, okrajovej a obmedzenej Cinnosti.
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3. Malé mnoistva masa z hydiny, domacich kralikov a malé mnoistva volne Zijlucej zveri

a zveriny z nej

Vseobecné podmienky:

vseobecne platia poZiadavky na bezpeénost potravin;

hydina, kraliky musia pochadzat z vlastného chovu, zver z polovného reviru uZivatela;

povinnost osobitnej registracie na ¢innosti priameho predaja malych mnozstiev alebo

ich dodavania miestnym maloobchodnym prevadzkarniam;

nejde o prvotné produkty prvovyroby, ale o maso hydiny, kralikov a zveri, ktoré smie

chovatel alebo uZivatel polovného reviru priamo predat koneénym spotrebitelom

alebo dodat miestnym maloobchodnym prevadzkarniam;

chovatel moéze maso na farme zabitej hydiny alebo kralikov preddvat konec¢nym

spotrebitelom priamo v chove alebo na miestom trhovisku (ktoré je tiez

maloobchodnou prevadzkarriou).

Pojem miestna maloobchodnd prevadzkaren je pre ucely malych mnozZstiev masa

z hydiny, kralikov a zveri vymedzeny takto:

o predajna potravin vhodne vybavena (okrem pojazdnych vozidiel na ambulantny
predaj potravin, okrem supermarketov, velkoobchodnych predajni, distribu¢nych
centier a pod.),

o trhové miesto (vhodne vybavené trhovisko, trznica),

o zariadenie spolo¢ného stravovania (okrem stankov a stanov na kratkodoby predaj
potravin),

o umiestnenie max. 2 hodiny cesty od uzemného obvodu kraja, v ktorom bol
prvovyrobca zaregistrovany na ¢innost dodavania malych mnozstiev.

Miestna maloobchodnd prevadzkaren uz nesmie malé mnozstvd masa z hydiny,

kralikov alebo zveri dalej dodavat inym prevadzkarniam, moze ich len

o predat na mieste koneénému spotrebitelovi, ktory ich sme pouZit len na domacu
spotrebu alebo

o pripravit z nich pokrmy podavané na mieste konecnému spotrebitelovi.
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> Malé mnoistva masa z hydiny a z kralikov:

maso musi pochadzat zo zdravej hydiny a zdravych kralikov z vlastného chovu,
v ktorom musia byt hydina alebo kraliky aj zabité,
chovatelova rocna produkcia nesmie prekrocit 10 000 kusov hydiny a 2 500

kusov kralikov,

hydinu a kralikov méze farmar len zabit a jatocne opracovat, ocistit, vychladit

alebo zmrazit a vloZit do vhodného prepravného kontajnera,

ustanovuju sa minimalne hygienické poziadavky na tieto ¢innosti, aby bolo

Cerstvé maso chranené pred kontaminaciou,

zabitu hydinu a kraliky nemozno na farme delit, porciovat, vykostovat ani
akokolvek spracuvat (napr. tepelne) alebo balit vopred do spotrebitelskych

obalov, do vakua alebo modifikovanej atmosféry,

na etikete alebo visacke pripevnej ku kazdému telu musia byt Citatelné udaje
o pévode madsa (meno, priezvisko adresa prvovyrobcu, obchodné meno

a adresa prevadzkovatela, ktory je podnikatelom),

v mieste predaja v priestoroch chovatela, na miestnom trhovisku alebo v
miestnej maloobchodnej predajni musi byt upozornenie pre kupujutcich
otom, Ze mdso nie je veterindrne prehliadnuté aje urCené na spotrebu

v domdcnosti kone¢ného spotrebitela po tepelnej Uprave.

> Malé mnoistva volne Zijucej zveri a zveriny z nej:

uzivatel polovného reviru méze priamo predat alebo dodat najviac 30% tiel
zveri skuto¢ne ro¢ne ulovenej v danom polovnom reviri. Toto mnozstvo moze
v kozi alebo v peri
opriamo predavat koneénym spotrebitelom na spotrebu vich
domacnosti
ododdvat do maloobchodnych prevadzkarni, ktoré priamo zasobuju

konecnych spotrebitelov.
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= uZivatel polovného reviru moéze priamo predat koneénému spotrebitelovi na
mieste (vo svojich priestoroch) najviac 1 tonu rozrobenej, vykostenej zveriny
za tyzden. Toto Cerstvé maso - zverinu nemdzZe uZzivatel polovného reviru
dodévat do maloobchodnych prevadzkarni.

= vySetrenie tiel ulovenej zveri vykonava vyskolena osoba a za tieto vySetrenia
rovnako ako za vySetrenia na trichinely u vnimavej zveri zodpoveda uZivatel

polovného reviru.

= ustanovuju sa minimalne poziadavky na vysSetrenie vyskolenou osobou, na
preukazovanie povodu, chladenie, poziadavky na hygienu manipuldcie, dobu

predaja vychladenej zveri a zveriny.

= kdodanej ulovenej volne Zijucej zveri alebo zverine ziskanej z nej musi
preddvajuci v miestnej maloobchodnej prevadzkarni pripojit upozornenie pre
konecného spotrebitela otom, Ze zver/zverina bola vySetrend vyskolenou
osobou /+datum vysetrenia/ a, Ze je uréend po tepelnej Uprave na spotrebu

v domacnosti konec¢ného spotrebitela.

ZruSuje sa doterajsSie nariadenie vlady Slovenskej republiky ¢. 352/2009 Z.z. ktorym sa
ustanovuju hygienické poZiadavky na priamy predaj a doddvanie malého mnozZstva prvotnych
produktov ZivocisSneho pdévodu, mdsa z hydiny a domdcich krdlikov, volne Zijucej zveri

a zveriny z nej.

4. Naliehavé zabitie mimo bitunku

Podla nariadenia (ES) ¢. 853/2004 moZno zabijat domace kopytniky (hovadzi dobytok,
domace osSipané, ovce a kozy a domace neparnokopytniky) mimo schvaleného bitunku, len
ak ide oinak zdravé zviera, ktoré utrpelo Uraz, ktory z dovodov ochrany zvierat zabranuje
jeho preprave na bitunok. Aj vtomto pripade musi vykonat prehliadku ante mortem
veterindrny lekdr a zabité a vykrvené zviera mozno dopravit za ustanovenych hygienickych
podmienok na bitunok, kde vykona uradny veterinarny lekar prehliadku post mortem. Zviera
naliehavo zabité mimo bitunku musi na bitiunok sprevadzat prehlasenie chovatela

a prehlasenie veterinarneho lekdra, ktory vykonal prehliadku ante mortem. Maso zo zvierat
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naliehavo zabitych mimo bitinok musi byt oznacené vnutrostatnou zdravotnou znackou
a identifikatnou znackou, ktord sa nesmie dat zamenit s ovalnou znackou Spolocenstva
podla nariadenie (ES) ¢. 853/2004. Toto maso sa smie uviest na trh len v ¢lenskom State, kde
sa naliehavé zabitie uskutocnilo.

Vnutrostatne nariadenie vlady SR ustanovuje formu a ndlezZitosti vyhlasenia chovatela
a veterinarneho lekara, formu a nalezitosti osobitnej zdravotnej a identifikacnej znacky
a zakazuje uvdadzat na trh na fudskd spotrebu vnutornosti, krv a koZu zo zvierat naliehavo

zabitych mimo bitdnku.
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Priloha ¢. 1

Zoznam a adresy regiondlnych veterinarnych a potravinovych sprav
RVPS Bratislava-mesto ™, Polianky 8, 841 01 Bratislava - 42, tel.: 02 64461209,
rvsbao@svssr.sk

RVPS Senec™, Svatoplukova 50, 903 01 Senec, tel.: 02 45926213, rvssco@svssr.sk
RVPS Dunajska Streda™, Obchodna 789/3, 929 01 Dunajska Streda, tel.: 031
5524870, rvsdso@svssr.sk

RVPS Galanta™, Hodska 353/19, 924 25 Galanta, tel.: 031 7807109, rvsgao@svssr.sk
RVPS Trnava ™, Zavarskd 11, 918 21 Trnava 1, tel.: 033 5501447, rvstto@svssr.sk
RVPS Senica™, Cacovskd 305, 905 01 Senica nad Myjavou, tel.: 034 6512881,
rvsseo@svssr.sk

RVPS Komérno ™, Sturova 5, 945 01 Komarno, tel.: 035 7731235, rvskno@svssr.sk
RVPS Nové Zamky™, Komjaticka 65, 940 89 Nové Zamky, tel.: 035 428311,
rvsnzo@svssr.sk

RVPS Levice™, M.R. Stefanika 24, 934 03 Levice, tel.: 036 6312352, rvslvo@svssr.sk
RVPS Nitra™, Akademicka 1, 949 80 Nitra 1, tel.: 037 6536202, rvsnro@svssr.sk
RVPS Topolcany =, ul. Dr. P. Adamiho 17, 955 01 Topolc¢any, tel.: 038 5326068,
rvstoo@svssr.sk

RVPS Sala®, Skolskd 5, 927 00 Sala, tel.: 031 770 21 70,7715177 rvssao@svssr.sk
RVPS Nové Mesto/Vahom =, Tajovského 235/7, 915 01 Nové Mesto/Vah., tel.: 032
712546, rysnmo@svssr.sk

RVPS Trencin™, Sudna 22, 911 01 Trendin, tel.: 032 6522123, rvstno@svssr.sk
RVPS Prievidza™, Marianska 6, 971 01 Prievidza, tel.: 046 5423009, rvspdo@svssr.sk
RVPS Puchov™, Moravska 1343/29, 020 01 Puchov, tel.: 042 4641315,
rvspuoe@svssr.sk

RVPS Ziar nad Hronom =, ul. SNP 612/120, 965 01 Ziar nad Hronom, tel.: 045
6732737, rvszho@svssr.sk

RVPS Zvolen™, Nam. SNP 50, 960 01 Zvolen, tel.: 045 533039, rvszvo@svssr.sk
RVPS Velky Krti$"=, Osloboditelov 33, 990 01 Velky Krtis, tel.: 047 4830741,
rvsvko@svssr.sk

RVPS Lucenec™, Mierova 2, 984 01 Lucenec, tel.: 047 4322431, rvslco@svssr.sk
RVPS Rimavska Sobota ™=, Kirijevska 22, 979 01 Rimavska Sobota, tel.: 047 5631410,
rvsrso@svssr.sk

RVPS Banska Bystrica™, Rudlovska cesta 6, 975 90 Banska Bystrica 1, tel.: 048
4125602, rvsbbo@svssr.sk

RVPS Martin™, Zaturcianska 1, 036 80 Martin, tel.: 043 4221481, rvsmto@svssr.sk
RVPS Liptovsky Mikulds™, Kollarova 2, 031 01 Liptovsky Mikulas, tel.: 044 5523814,
rvsimo@svssr.sk

RVPS Zilina™, Jedlova 44, 010 04 Zilina 4, tel.: 041 7631235, rvszao@svssr.sk

RVPS Cadca™, Horna 2483, post. pr. 45, 022 01 Cadca, tel.: 041 4322277,
rvscao@svssr.sk

RVPS Dolny Kubin, Janoskova 1611/58, 026 01 Dolny Kubin, tel.: 043 5864935,
rvsdko@svssr.sk

RVPS Rozriava™, Juznd 43, 048 01 RoZriava, tel.: 058 7323182, rvsrvo@svssr.sk
RVPS Spisska Nova Ves™, Duklianska 46, 052 01 Spisska Nova Ves, tel.: 052 4175124,
rvssno@svssr.sk
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30.

31.

32.
33.

34.
35.

36.
37.

38.
39.

40.

RVPS KoSice-mesto™, Hlinkova 1/c, 040 01 KoSice - mesto, tel.: 055 6325623,
rvskeo@svssr.sk

RVPS Kosice-okolie™, Kukucinova 24, 040 01 Kosice - okolie, tel.: 055 6223507,
rvskso@svssr.sk

RVPS Trebisov™, Bottova 2, 075 01 Trebisov, tel.: 056 6722748, rvstvo@svssr.sk
RVPS Michalovce ™, Sama Chaltpku 2, 207 01 Michalovce, tel.: 056 6425034,
rvsmio@svssr.sk

RVPS Poprad™, Partizdnska 83, 058 01 Poprad, tel.: 052 723085, rvsppo@svssr.sk
RVPS Stara Luboviia™, Levocéska 4/338, 064 01 Stara Lubovnia, tel.: 052 4321182,
rvsslo@svssr.sk

RVPS Presov™, Levocéska 112, 080 01 Presov 1, tel.: 051 7711126, rvspvo@svssr.sk
RVPS Vranov nad Toplou™, Kalin¢iakova 879, 093 01 Vranov nad Toplou, tel.: 057
230 64 rvsvto@svssr.sk

RVPS Bardejov™, Stocklova 34, 085 01 Bardejov, tel.: 054 4722115, rvsbjo@svssr.sk
RVPS Svidnik ™, ul. MUDr. Pribulu 2, 089 01 Svidnik, tel.: 054 7522987,
rvssko@svssr.sk

RVPS Humenné™, Gastanova 3, 066 01 Humenné, tel.: 057 7752963,
rvsheo@svssr.sk
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Priloha ¢. 2
Ziadost
o schvalenie potravinarskej prevadzkarne s malym objemom vyroby podla nariadenia
vlady SR €. 359 / 2011 Z.z., ktorym sa ustanovuju poZiadavky na niektoré potravinarske

prevadzkarne a na malé mnoistva (dalej len ,,nariadenie ¢. 359/2011 Z.z.“)

Vytlacte si kopiu tohto tlaciva a vyplrite ju Citatelne velkymi tlaCenymi pismenami, alebo vyplrite
elektronicky. Vyplnte kompletne cCasti 1 az 5, po vyplneni uvedte v konecnej ¢asti datum a podpis
podnikatela/osoby oprdvnenej konat v mene podnikatela a pripojte prilohy. Ziadost sa poddva
osobne alebo zasiela postou na adresu uzemne prislusnej (podla adresy prevddzkarne) regiondinej
veterindrnej  a potravinovej  sprdvy zoznam  adries je na internetovej adrese

http://www.svssr.sk/zakladne info/kontakty.asp
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Cast_1. Potravinirska prevadzkareri s malym objemom vyroby, pre ktori sa Ziada

schvalenie (dalej len Ziadatel)

1.0bchodné meno a sidlo (ulica, popisné ¢&islo, PSC, obec), ak ide o Ziadatela 1 1CO:

pravnicku osobu:

1.2 Meno, priezvisko a miesto podnikania (ulica, popisné ¢&islo, PSC, obec), | ICO:

ak ide o Ziadatela - fyzicki osobu- podnikatela:

1.3 Osoba/osoby opravnené konat v mene Ziadatela:

1.4 Adresa prevadzkarne

1.5 Meno a adresa osoby zodpovednej za hygienu operdcii:

1.6 Teleféonny kontakt na Ziadatela:

e - mailova adresa (elektronicka posta) Ziadatela:

1.7 Druh prevadzkarne:
[ bitdnok

O rozrabkaren

1.8 Meno, priezvisko a adresa osoby zodpovednej za dobré podmienky zvierat :
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1.9 Prilohy k Ziadosti:

[ dradne osvedcena kdpia vypisu z obchodného registra/

[ dradne osvedcéend kopia vypisu zo zZivnostenského registra;

[ vypis z listu vlastnictva prevadzkarne

I ndjomna zmluva prevadzkarne

Cldokumentiacia k poZzadovanym vynimkam zo Strukturdlnych poZiadaviek podla bodu 2. tejto

Ziadosti:

Dokumentacia podla 1.10 bodov A. 1.-3,, 5., 6., 13.

10. Informacie a dokumentaciu podla bodov A. 1, 2, 3., 5., 6., 13. je potrebné predlozit ako

prilohy k Ziadosti.

Ostatné informacie a dokumentacia v bode A 4., 7.,-12., 14.-16. a dokumentacia v bode B sa
vyzaduju az pred osobitnou kontrolou na schvalenie a podliehaju Uradnej dokumentacnej
kontrole vykonanej Uzemne prislusSnou RVPS na mieste pocas vykonu osobitnej kontroly;

vyznacte X, ktoré dokumenty st vypracované (uréené):

A. Dokumentacia k uplatiovaniu NEVYHNUTNYCH POZIADAVIEK HYGIENY POTRAVIN v prevadzkarni:

[] 1. podrobné plany (nakresy/pddorysy) prevadzkarne navrhovanej na schvalenie (celkové
umiestnenie prevadzkarne- situacny plan/umiestnenie a usporiadanie miestnosti a priestorov
na skladovanie a spracovanie surovin, produktov, zloZiek, obalov, na odpady, pomocnych

priestorov a umiestnenie a usporiadanie zariadeni a vybavenia ) vrdtane

[] 2. tokov (ciest- schémy postupu/prudovych schém) osOb/zamestnancov, surovin/zloZiek,

obalov, hotovych vyrobkov, odpadov v ramci prevadzkarne)

[] 3. opis (program) Cistenia a dezinfekcie prevadzkarne/zariadeni/vybavenia/pomocnych

priestorov/dopravnych prostriedkov a

[] 4. opis (plan) opatreni / beZnych/havarijnych ] 4drzby prevadzkarne navrhovanej na

schvalenie a jej zariadeni
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[] 5. opis (program) zhromazdovania odpadov a vedlajSich ZivocéiSnych produktov a ich
odstrafovania z prevadzkarne; systém a plan(ndkres) kanalizacie a nakladania s odpadovou

vodou

6.0pis zasobovania pitnou vodou a

7. opis (plan) vlastnych kontrol pitnej vody prostrednictvom odberu vzoriek a testovania

8. opis (plan) opatreni na testovanie (vlastné kontroly)

9. opis (plan) kontroly Skodcov

10. opis (plan) sledovania a zabezpecenia zdravia zamestnancov

11. opis (plan) hygienickych skoleni/vzdelavania zamestnancov

O oo opgpg o

12. opatrenia na vedenie a uchovdvanie zdznamov a dokumentov (vypracovanie/uréenie

zdznamov a opatreni);

13. kontrola teplot a zachovavanie chladiarenského retazca (zaznamy/preukazovanie)

14. opatrenia tykajuce sa vysledovatelnosti a

15. stahovania/spatvzatia nebezpeénych alebo zdraviu skodlivych produktov

OO oo

16. opis navrhovanych opatreni na aplikovanie a kontroly identifikacnych znaciek na
produkty/priame/druhé obaly avlastné kontroly a zabezpecenie identifika¢ného

oznacovania

B. Dokumentacia k uplatiovaniu

UPLNEHO trvalého postupu zaloZzeného na zasadach HACCP v prevadzkarni

Identifikovanie nebezpecenstiev (analyza nebezpecenstiev)
Identifikacia CCP

Urcenie kritickych limitov

L]
L]
]
[] Urcenie postupov monitorovania v CCP
[] Urcenie ndpravnych opatreni

[] Urcenie postupov overovania

]

Urcenie dokumentov a zaznamov na preukazovanie ucinného uplatiovania prechadzajucich 6

zdsad HACCP
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Cast 2. Vynimky zo Strukturdlnych poZiadaviek na konstrukciu, usporiadanie a vybavenie
potravinarskej prevadzkarne - bitunku, o ktoré sa v schvalovani zZiada podla § 4, ods.1 pism.

a) nariadenia ¢. 359/2011 Z.z.

Bittiinok na zabijanie domdcich kopytnikov nemusi mat (vyznacte Xl vynimky, o ktoré Ziadate):
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[ ] bod 2.1.: primerané a hygienické ustajfiovacie priestory alebo ¢akacie ohrady, ak su zvierata po
presunuti na bitunok z chovu vzdialeného najviac 50 km od bitunku privedené priamo do

priestoru na zabijanie
Uvedte konkrétne opatrenia na zabezpelenie hygieny abezpecnosti potravin v suvislosti
s povolenim tejto poZadovanej Strukturadlnej vynimky a najmad opatrenia, ktoré sa tykaju

uplatiovania zasad ochrany zvierat :

[ ] Dokumentéciu o chovoch vzdialenych najviac 50 km od bitinku a o opatreniach v kazdom dni

zabijania prilozit k Ziadosti;

[ ] bod 2.2.: samostatné uzamykatelné zariadenia pre choré alebo podozrivé zvieratd, ak zvieratd
pochadzaju z farmy, ktorej vlastnikom alebo najomcom je prevadzkovatel bitinku, alebo ak ide

o bitunok v rdmci farmy, ktorého ndjomcom je prevadzkovatel bitinku

[ ] kopia listu vlastnictva farmy/ kdpia ndjomnej zmluvy farmy, z ktorej musia pochadzat vietky

zabijané zvierata (priloZit k Ziadosti); alebo

[ ] doklad o tom, Ze bitunok, ktorého ndjomcom je Ziadatel je umiestneny v rdmci farmy, z ktorej

musia pochdadzat vsetky zabijané zvierata (priloZit k Ziadosti);

[ ] bod 2.3.: samostatni miestnost alebo priestor na zabijanie a jato&né opracovanie jednotlivych

druhov zvierat, ak sa tieto ¢innosti vykonavaju ¢asovo oddelene
Uvedte konkrétne opatrenia na zabezpelenie hygieny abezpecnosti potravin v suvislosti
s povolenim tejto poZadovanej Strukturdlnej vynimky, najmd opatrenia, ktoré sa tykaju

uplatfiovania zasad spravnej hygienickej praxe a postupov zaloZzenych na zasadach HACCP:
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[ ] Dokumentdciu o opatreniach — éasovom oddeleni a Cisteni a dezinfekcii priloZit k Ziadosti;

[ ] bod 2.4.: samostatni miestnost na vyprazdfiovanie a &istenie Zaludkov a Criev, ak sa tieto
operdcie vykondvaju ¢asovo oddelene od ostatnych operacii tak, aby sa zabranilo kontamindcii

masa

Uvedte konkrétne opatrenia na zabezpecCenie hygieny a bezpecCnosti potravin v suvislosti
s povolenim tejto poZadovanej Strukturdlnej vynimky, najmad opatrenia, ktoré sa tykaju

uplatrfiovania zasad spravnej hygienickej praxe a postupov zaloZzenych na zasadach HACCP:

[ ] Dokumentéciu o opatreniach- €&asovom oddeleni a &isteni a dezinfekcii priloZit k Ziadosti;

[ ] bod 2.5.: samostatné linky na zabijanie a jato&né opracovanie jednotlivych druhov zvierat, ak sa

tieto operacie vykondvaju ¢asovo oddelene

Uvedte konkrétne opatrenia na zabezpelenie hygieny abezpecCnosti potravin v suvislosti
s povolenim tejto poZadovanej Strukturdlnej vynimky, najmad opatrenia, ktoré sa tykaju

uplatfiovania zasad spravnej hygienickej praxe a postupov zaloZzenych na zasadach HACCP:

[ ] Dokumentdciu o opatreniach- casovom oddeleni a Cisteni a dezinfekcii priloZit k Ziadosti;

[ ] bod 2.6.: samostatné miesto svhodnym zariadenim na Cistenie, umyvanie a dezinfekciu
prostriedkov na dopravu zvierat, ak su zvieratd prepravované na bitinok priamo z chovu

chovatelom alebo prepravcom, ktory ma k dispozicii zariadenie zodpovedajuce hygienickym
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poziadavkam

Uvedte konkrétne udaje o zabezpeleni hygieny a bezpecnosti v suvislosti s povolenim tejto
pozadovane] Strukturdlnej vynimky, najma opatrenia, ktoré sa tykaju uplatfiovania zasad spravnej
hygienickej praxe:

Uvedte konkrétne miesto/miesta a vhodné zariadenie na Cistenie, umyvanie a dezinfekciu vsetkych
prostriedkov na dopravu vsetkych zabijanych zvierat chovatelmi alebo prepravcami:

[ ] Dokumentéciu o opatreniach priloZit k Ziadosti;

[ ] bod 2.7.: $atne s hygienickou slu¢kou, ak je v budove bitinku mimo prevadzkovych priestorov
dostatocny pocet skriniek na osobny a pracovny odev, ktoré su usporiadané tak, ze sa chrania
Cisté Casti budovy pred kontamindaciou; zachody sa nesmu otvarat priamo do pracovnych

miestnosti

Uvedte konkrétne opatrenia na zabezpelenie hygieny abezpecnosti potravin v suvislosti
s povolenim tejto poZadovanej Strukturdlnej vynimky, najmad opatrenia, ktoré sa tykaju
uplatfiovania zasad spravnej hygienickej praxe a osobnej hygieny zamestnancov:

[ ] Nékres- pddorys bitiinku s vyznaenim 3atne, skriniek a zdchodov priloZit k Ziadosti;
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Cast 3 — Vynimky zo S$trukturdlnych poZiadaviek na konstrukciu, usporiadanie a vybavenie
potravinarskej prevadzkarne - rozrdbkarer, o ktoré sa Ziada podlia § 4 ods. 1) pism. b)
nariadenia €. 359/2011 Z. z.

Rozrdbkarern mdsa domdcich kopytnikov nemusi mat' / vyznactelXl vynimky, o ktoré Ziadate/:
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[ ] bod 3.1.: Samostatné zariadenia na vykondvanie rozrabania réznych druhov misa, ak sa tieto

operacie s masom rozdielnych druhov vykonavaju ¢asovo oddelene

Uvedte konkrétne opatrenia na zabezpelenie hygieny a bezpecCnosti potravin v suvislosti
s povolenim tejto poZadovanej Strukturdlnej vynimky, najmad opatrenia, ktoré sa tykaju
uplatnovania zasad spravnej hygienickej praxe a postupov zaloZzenych na zasadach HACCP:

[ ] Dokumentéciu o opatreniach- &asovom oddeleni, &isteni a dezinfekcii priloZit k Ziadosti;

[ ] bod 3.2.: Samostatné miestnosti na oddelené skladovanie misa nebaleného, nechraneného
a masa baleného a chraneného v druhom obale, ak sa ich skladovanie vykonava casovo

oddelene

Uvedte konkrétne opatrenia na zabezpelenie hygieny abezpecnosti potravin v suvislosti
s povolenim tejto pozadovanej Strukturdlnej vynimky, najmad opatrenia, ktoré sa tykaju
uplatfiovania zasad spravnej hygienickej praxe:

[ ] Dokumentdciu o opatreniach- ¢asovom oddeleni priloZit k Ziadosti;

[] bod 3.3.: Satne s hygienickou slu¢kou, ak je v budove bitinku mimo prevédzkovych priestorov
dostatocny pocet skriniek na osobny a pracovny odev, ktoré su usporiadané tak, Ze sa chrania
Cisté casti budovy pred kontaminaciou; zachody sa nesmu otvarat priamo do pracovnych

miestnosti

Uvedte konkrétne opatrenia na zabezpelenie hygieny abezpecnosti potravin v suvislosti
s povolenim tejto pozadovanej Strukturdlnej vynimky, najmad opatrenia, ktoré sa tykaju
uplatfiovania zasad spravnej hygienickej praxe a osobnej hygieny zamestnancov:

[ ] Ndkres bitinku s vyznadenim $atne, skriniek a zachodov priloZit k Ziadosti;
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[ ] bod 3.4. : Potravinarska prevadzkaren s bitinkom, v ktorej sa rozrdba najviac 5 t mésa tyZdenne
podla § 2 ods. 3 pism. b) z vlastnej produkcie bitinku, nemusi mat samostatnd miestnost na
rozrdbanie masa, ak sa prislusné ¢innosti zabijania a jato¢ného opracovania v miestnosti na
zabijanie zvierat vykonavaju vinom case ako rozrabanie mdsa avykonaju sa opatrenia na

zabranenie kontaminacii masa

Uvedte konkrétne opatrenia na zabezpelenie hygieny abezpecnosti potravin v suvislosti
s povolenim tejto pozadovanej Strukturdlnej vynimky, najmad opatrenia, ktoré sa tykaju
uplatfiovania zasad spravnej hygienickej praxe a postupov zaloZzenych na zasadach HACCP:

[ ] Dokumentéciu o opatreniach- ¢éasovom oddeleni, prevadzkovom poriadku bitinku a rozrabania

a o opatreniach na zabranenie kontamindcii mésa priloZit k Ziadosti;
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Cast 4 — Preprava produktov z prevadzkarne

Vyznaéte, ako sa produkty budu prepravovat z prevddzkarne:

[ ] bod 4.1. Vlastné vozidlo (vozidla) [ ] Bod 4.3. Vlastné vozidlo (vozidld)

nadobudatelov

[ ] Bod. 4.2.Zmluvna preprava [ ] Bod 4.4. Iné/3pecifikovat:
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Cast 5 - Druh a rozsah vykonavanej ¢innosti prevadzkarne, pre ktoru sa Ziada schvalenie

podla nariadenia ¢. 359 / 2011 Z.z.

Uviest, ktoré z nasledujucich ¢innosti a v akom rozsahu (mnoistvach v t/DJ) tyZzdenne sa budi v

prevadzkarni vykonavat;

5.1. Zabijanie domdcich kopytnikov (najviac 30 dobytcich jednotiek za tyZdern) podla § 2
ods. (3) pism. a) nariadenia ¢. 359 /2011 Z.z.

5.1.1.[ IHovadzi dobytok/ DJ........... /tyzden; [1Osipané DJ........... /tyzden; [1Ovce/kozy

Dluuuvreeee. /tyzdenllKone/ DJ.......... /tyzden;

5.1.2.Pocet zamestnancov vykonavajtcich ¢innost:

5.2. Rozrdbanie mdsa domdcich kopytnikov (najviac 5 ton vykosteného mdsa tyZdenne,
alebo zodpovedajiice mnoZstvo méisa s kostou) podla § 2 ods. (3)pism. b) nariadenia ¢.

359/2011 2.z

5.2.1. Rozrabanie (vykostené maso)...............ccccuuneee. ton /tyzden

5.2.2. Pocet zamestnancov vykonavajucich ¢innost:
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Cast 6. Potvrdenie Ziadosti

Ja nizSie podpisany tymto v mene Ziadatela uvedeného v Casti 1 tejto Ziadosti poddvam
Regiondlnej veterindrnej a potravinove] SPrave ......cccocvvcceiiniiiieeeenenninnen Ziadost

o schvalenie prevadzkarne uvedenej s adresou v Casti 1 tejto Ziadosti

Dna: LV

(deri/mesiac/rok) (miesto)

Meno a priezvisko podnikatela / osoby opravnenej podla Obchodného registra alebo

Zivnostenského registra konat v mene ziadatela :

(velkymi tlacenymi pismenami)

Funkcia:_

Podpis:

Peciatka

Pozndmky:
- Vpripade problémov so ziskanim tohto formuldra zinternetu alebo potreby konzultdcie k vyplianiu
a poddvaniu Ziadosti je potrebné obrdtit sa na uzemne prislusnu regiondlnu veterindrnu a potravinovu spravu

podla sidla prdvnickej osoby/miesta podnikania fyzickej osoby- podnikatela alebo adresy prevddzkarne.

- Pri vypliiani tla¢iva oznacte do [ krizikom skutoénost, o ktort Ziadate/ktoru prikladdte k Ziadosti
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