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Usmeriiovaci dokument o zavedeni uré¢itych ustanoveni Nariadenia (ES) €. 853/2004
o0 hygiene potravin Zivogisneho povodu

Tento dokument bol vyhotoveny vyluéne pre informac¢né Uc¢ely. Nebol prijaty a ani Ziadnym
spdsobom schvaleny Eurdpskou Komisiou.

Eurdpska Komisia negarantuje spravnos’ poskytnutych informécii aani neprijima
zodpovednos’ za Ziadne jeho pouZtie. PouZivatelia musia preto vykonar’ vsetky potrebné

opatrenia pred pouZitim tychto informécii, ktoré vyuZivaju v plnom rozsahu na svoje vliastné
riziko.



UCEL TOHTO DOKUMENTU

Tento dokument je hlavne zamerany na potravinarske podniky a prislusné organy
v ¢lenskych &tétoch ajeho cielom je poskytnut’ usmernenie o zavadzani novych
poZiadaviek, tykajucich sa hygieny potravin a o stvisiacich témach.

Citatelia v tretich krajinach mozu ngst v dokumente uzitocne prvky pre lepSie
porozumenie rozsahu a Ucelu pravidiel EU pre hygienu potravin.

POZNAMKA

Tento dokument je dokumentom, ktory sa stdle vyvija a bude aktualizovany
scielom zohlradnit skusenosti ainformécie od clenskych Stétov, od prislusnych
organov, od potravinarskych podnikov aPotravinového aveterinarneho Uradu
Komisie.




1. UvoD

Nariadenie (ES) ¢. 853/2004, ktorym sa ustanovuju osobitné hygienické predpisy pre
potraviny Zivoiigneho pdvodu (dale len ,nariadenie’) bolo prijaté 29. aprila 2004,
Ustanovuje hygienické poZiadavky, ktoré musia dodrZziava®  potravinarske podniky
mani pulujlce s potravinami Zivogisneho pbvodu na vetkych stupioch potravinového ret’azca.
Od prijatia tohto nariadenia bola Komisia poZiadana objasnit’ niektoré jeho aspekty. Ciel'om
tohto dokumentu je sledovat’ tieto poziadavky.

Generdne riaditel'stvo Komisie pre ochranu zdravia aspotrebitel’a zorganizovalo cely rad
stretnuti  sodbornikmi  z ¢lenskych &tétov, scielom preskimat’ adosiahnut’ konsenzus
v ur¢itom pocte otdzok tykajlcich sa zavedenia a vykladu tohto nariadenia.

Komisia tieZz v zaujme transparentnosti podporovala diskusiu so zainteresovanymi stranami
tak, aby sa umoznilo vyjadrit’ stanovisko réznym socio-ekonomickym zaujmom. Na tento
Ucel Komisia zorganizovala stretnutie so zastupcami  vyrobcov, priemysiu, obchodu
a spotrebitel'ov s ciel’om prediskutovat’ otazky tykajlce sa zavadzaniatohto nariadenia.

Usldilo sa, Ze tieto stretnutia a diskusie by mali pokracovat’ vzhl'adom na skdsenosti ziskané
Uplnym uplatiiovanim tohto nariadenia od 1. januara 2006.

Treba poznamena’, Ze zélezZitosti tykajuce sa nestladu vnuatrostaing legidlativy stymto
nariadenim, zostavaju mimo ramca tohto uplatiovania atreba sa nimi nad’aej v silade so
zavedenymi postupmi Komisie zaoberat’.

Cielom tohto dokumentu je pomahat’ vSetkym U¢inkujicim v potravinovom refazci lepSie
porozumiet’ a spravne ajednotnym spésobom uplatiovat’ toto nariadenie. Tento dokument
v&ak nema Ziadny formény préavny Statdt av pripade sporu kone:na zodpovednost’ za vyklad
prava prinadezi Sadnemu dvoru.

Pre Uplné porozumenie réznych aspektov nariadenia (ES) ¢. 853/2004 je podstatné taktieZ sa

oboznamit’ s ostatnymi ¢astami legislativy Spolo¢enstva, a nggma s principmi a definiciami:

e nariadenia (ES) ¢. 178/2002 Eurdpskeho Parlamentu a Rady, ktorym sa ustanovuju
vSeobecné zasady a poziadavky potravinového prava, zriafuje Eurépsky urad pre
bezpesnost potravin a stanovuji postupy v zéleZitostiach bezpesnosti potravin @ (tiez
uvadzany ako vSeobecné potravinoveé prévo),

e nariadenia (ES) ¢. 852/2004 Eurdépskeho parlamentu aRady z29. aprila 0 hygiene
potravin® a
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nariadenia (ES) ¢. 882/2004 Eurdpskeho parlamentu a Rady, z 29. aprila 2004 o Uradnych
kontrolach vykondvanych na zabezpetenie overenia dodrZiavania potravinového
akrmivového préva, predpisov o zdravi zvierat a pohode zvierat

nariadenia Komisie (ES) ¢. 2073/2005 z 15. novembra 2005 o mikrobiologickych
kritériach pre potraviny® |,

nariadenia Komisie (ES) ¢. 2074/2005 z 5. decembra 2005, ktorym sa ustanovuju
vykonévacie opatrenia pre urcité produkty podla nariadenia (ES) ¢. 853/2004 a na
organizéciu uradnych kontrol podra nariadeni (ES) ¢. 854/2004 a 882/2004, ktorym sa
ustanovuje vynimka z nariadenia (ES? . 852/2004 a ktorym sa menia a dopiiigU
nariadenia (ES) ¢. 853/2004 a 854/2004 ©,

nariadenie Komisie (ES) ¢. 2075/2005 z 5. decembra 2005, ktorym sa ustanovuj osobitné
predpisy na dradné kontroly Trichinellav mase ",

nariadenia Komisie (ES) ¢. 2076/2005 z 5. decembra 2005, ktorym sa ustanovuju
prechodné opatrenia na implementaciu nariadeni Europskeho parlamentu a Rady (ES) ¢.
853/2004, (ES) ¢. 854/2004 a (ES) &. 882/2004 a ktorym sa menia a dopinaju nariadenia
(ES) ¢. 853/2004 a (ES) &. 854/2004®.

O nariadeniach (ES) ¢. 178/2002 a (ES) ¢. 852/2004 boli vypracované samostatné
usmernujtce dokumenty.
(Pozri _http://europa.eu.int/comm/food/food/f oodl aw/guidance/index_en.htm)

4 0.v. EU L 165, 30.4.2004, s.1

° U.v. EU L 338, 22.12.2005, s. 1
U.v. EU L 338, 22.12.2005, s. 27
U.v. EU L 338, 22.12.2005, s. 60
U.v. EU L 338, 22.12.2005, s. 83
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3.

3.1

3.2.

POVINNOSTI| PREVADZK OVATEL:OV POTRAVINARSKYCH PODNIK OV

Toto nariadenie musia zaviest” potravinarske podniky. Musia zabezpetit', aby boli riadne
zavedené v3etky poZiadavky na zaistenie bezpeinosti potravin.

Potravinarske podniky, ktoré manipuluju s potravinami ZivociSneho pdvodu, musia
okrem poZiadaviek ustanovenych v nariadeni (ES) ¢.852/2004 zaviest' tiez prislusné
poziadavky nariadenia (ES) ¢. 853/2004.

ROZSAH POSOBNOSTI (CLANOK 1 NARIADENIA)

Malé podniky

Do 1. januara 2006 mézu urcité malé podniky uvadzat’ svoje produkty iba na vnutrostatny
alebo miestny trh, hoci musia dodrZiavat’ kritéria tykajlce sa hygieny potravin, napr.

e Podra ¢lanku 4 smernice 64/433/EHS ( smernica ocerstvom mase) maso
Z nizkokapacitnych bitinkov, ktoré nespracuju viac ako 20 dobytéich jednotiek
tyZzdenne azrozrabkarni, ktoré nevyprodukuju viac ako 5 ton vykosteného mésa
tyZdenne.

* Podra ¢lanku 7 smernice 71/118/EHS (smernica o hydinovom mase) bitanky, ktoré
spracuju rocne mengj ako 150 000 vtakov.

* Podra ¢lanku 3, bod A(7) smernice 77/99/EHS (smernica o masovych vyrobkoch),
ked” prevédzkarne pouzivajd méso, ktoré bolo oznatené narodnou zdravotnou
znackou.

Tieto smernice budld od 1. janudra 2006 zruSené. Od tohto ddtumu mdéZu tieto
prevadzkarne uvédza’ svoje vyrobky na trh Spolocenstva, ak st schvélené prislusnym
organom.

Od 1. januara 2006 uZ preto neexistuje Ziadne obmedzenie, pokid’ ide o dodavky mésa na
vyrobu masovych vyrobkov aich uvadzanie na trh, ak je bitinok schvaeny prislusnym
organom.

PretoZe nie je pravdepodobné, aby boli 1. januara 2006 vykonané vetky administrativne
kroky na schvélenie malych podnikov, prijalo sa prechodné opatrenie, ktoré umozni
zachovat’ sicasné praktiky pre tie malé podniky, ktoré neboli k tomuto datumu schvdené
apouzivat’ zatial’ ndrodnu zdravotnl znacku.

Prevadzkar ne zaobchadzaj (ce s potravinami Zivatisneho pévodu, pre ktoré nie
sl ustanovené Ziadne podr obné poziadavky

Pre urc¢ité produkty Zivoc¢isneho pévodu (napr. med), neustanovuje nariadenie podrobné
predpisy. V tomto pripade sa musi s potravinou Zivocisneho pévodu nakladat’ v stilade
s prislusnymi poZiadavkami uvedenymi v nariadeni (ES) ¢. 852/2004 a taktiez v



sulade sovSeobecnymi pravidlami pre produkty Zivocisneho pévodu ustanovenymi
v nariadeni (ES) ¢. 853/2004 (ngima pravidlami o produktoch pochadzajdcich mimo
Spoloc¢enstva uvedenymi v ¢lanku 6).

Nakorko pre tieto produkty neexistuju v prilohe Ill nariadenia (ES) ¢. 853/2004 Ziadne
poZiadavky, prevadzkarne manipulujice s tymito produktmi nemusia byt schvdlené a
nemusia ani na potraviny pouzivat’ identifika¢n znacku.

3.3. Produkty, na ktor é sa vzt’ahuje nariadenie (ES) €. 853/2004

Nariadenie (ES) ¢. 853/2004 sa uplatiiuje iba na nespracované a spracované potraviny
Zivocisneho povodul.

* (Nevycerpavajuci) zoznam nespracovanych produktov Zivatisneho povodu [ako sl
definované v ¢lanku 2 bod 1(n) nariadenia (ES) ¢. 852/2004] je uvedeny v prilohe
| k tomuto dokumentu.

* (Nevycerpavajuci) zoznam spracovanych produktov Zivatisneho pdévodu [ako sl
definované v ¢lanku 2 bod 1(0) nariadenia (ES) ¢. 852/2004] je uvedeny v prilohe 1l
k tomuto dokumentu.

Pri ur¢ovani toho, ¢i je urcity produkt Zivoc¢isneho pévodu spracovany alebo nespracovany, je
dolezité brat’ ohlad na vSetky prisudné definicie obsiahnuté v hygienickych nariadeniach,
najma definicie , spracovania’ , nespracovanych produktov* a ,spracovanych produktov*
v ¢lanku 2 nariadenia 852/2004 ana definicie urcitych spracovanych produktov v oddieli 7
prilohy | nariadenia 853/2004. Vzgomny vztah medzi tymito definiciami ma dopad na
dosiahnuté rozhodnutie.



3.4. Potraviny obsahujuce produkty rastlinného pévodu, tak aj produkty ZivatiSneho
pévodu

Pokial’ nie je vyslovne uvedené opacne, toto nariadenie sa neuplatiiuje na vyrobu potravin
obsahujdcich produkty rastlinného pévodu, tak a spracované produkty Zivocisneho pdvodu.
Takéto vynatie z rozsahu posobnosti je zaloZené na pozorovani, Ze riziko ktoré predstavuje
ZloZka Zivocisneho pdvodu, mozno kontrolovat zavedenim predpisov nariadenia (ES) ¢.
852/2004 bez toho, aby existovala potreba uplatnovat’ podrobnejSie osobitné poZiadavky.
Clanok 1, ods. 2 nariadenia (ES) ¢. 853/2004 v3ak jasne uvédza, Ze spracované produkty
Zivocisneho pbvodu pouzivané v potravinach obsahujucich ako produkty rastlinného pdévodu,
tak a spracované produkty ZivociSneho pdévodu, ktoré si vynaté zrozsahu pdsobnosti
nariadenia 853/2004, sa musia ziskava amusi sa snimi manipulovat v stlade
s poziadavkami nariadenia (ES) ¢. 853/2004, napr.

e SuSené mlieko pouZivané na pripravu mrazeného krému sa musi ziskava® v stlade
snariadenim (ES) ¢. 853/2004, vyroba uréitych mrazenych krémov sa viak vykonava
v zmysle nariadenia (ES) ¢. 852/2004.

* Maésové vyrobky pouZivané na pripravu pizzy musia byt ziskané v stilade s nariadenim
(ES) ¢. 853/2004, avSak vyroba pizze spada pod nariadenie (ES) ¢. 852/2004.

V prilohe 11l je uvedeny prehlad rozsahu pésobnosti nariadenia (ES) ¢. 852/2004 ako g
nariadenia 853/2004. Tento prehl’ad nie je vycerpavauci aje preto len indikativny. MéZe byt
predmetom preskUmaniav zavislosti od skusenosti ziskanych na zéklade novych pravidiel.

Poznadmka: prevadzkares vyrdbajlica produkty Zivocisneho povodu, tak @ iné produkty méze
pouZivar identifikacnhl znacku poZadovanu pre produkty ZivociSneho pdvodu aj na ostatné
produkty (pozri prilohu 11, oddiel 1, bod B.7 nariadenia (ES) ¢. 853/204).

3.5. M aloobchod

Pokial’ nie je uvedené vyslovene inak, nariadenie (ES) ¢. 853/2004 sa neuplatiiuje na
maloobchod [¢lanok 1, odsek 5(a)].

Definicia maloobchodného predaja je uvedenav ¢lanku 3, bod 7 nariadenia (ES) ¢. 178/2002.
Znie nasledovne:

» maloobchod* znamend manipulaciu s potravinami a/alebo ich spracivanie aich
skladovanie v mieste predaja alebo dodavky konecnému spotrebite/ovi a zahriia distribucné
zakoncenie, stravovacie prevadzky, zavodné jedalne, ingtitucionalne stravovanie, reStauracie
a podobné operécie stravovacich dluzieb, obchody, distribucné centra, supermarkety
a velkoobchodné predajne.

Ako je vysvetlené v ivodnych ¢astiach 12 a13 nariadenia (ES) ¢. 853/2004, tato definicia,
ktora zahiiia vel’koobchodné operacie, bola pre Ucely hygieny potravin povaZzovana za prilis
Sirokd. V kontexte hygieny potravin by ma ma’ maloobchod spravidla obmedzenejsi
vyznam, ako: ,,¢innosti zahiiajuce priamy predaj alebo dodavku potravin Zivocisneho pévodu
konecnému spotrebitel'ovi“. To znamena, Ze:

» Pre ¢innosti tykajlce sa priameho predaja alebo dodavania potravin Zivocisneho pbvodu
konecnému spotrebitelovi je nariadenie (ES) ¢. 852/2004 postacujuce. V sulade
sdefiniciou ,maloobchodu”, vyraz ,cinnosti“ zahina spracovanie (napr. priprava
pekarenskych vyrobkov obsahujucich produkty Zivocisneho pdvodu, priprava masovych
vyrobkov v miestnom mésiarstve) v mieste predaja koneznému spotrebitel'ovi.



e Pokial' ide ovelkoobchodné c¢innosti (t.j. ked” velkoobchodnd alebo maloobchodné
prevadzkaren vykonava operacie scielom dodavat’ potraviny Zivocisneho povodu inej
prevédzkarni), uplatiuje sanariadenie (ES) ¢. 853/2004 s vynimkou:

0 Prevéadzkarni, pre ktoré vel’koobchodné ¢innosti spocivaju iba v skladovani a v
preprave. V tomto pripade sa uplatiuju poziadavky nariadenia (ES) ¢. 852/2004
a poziadavky nateploty uvedené v nariadeni (ES) ¢. 853/2004,

0 Zésobovania, ktoré je, v sllade s vnutrostatnymi pravnymi predpismi, okrajovou,
miestnou a obmedzenou ¢innostou maloobchodnej prevédzkarne, ktora zasobuje
hlavne kone¢ného spotrebitela. V tomto pripade sa uplatiiuje iba nariadenie (ES) ¢.
852/2004.

V stlade s¢lankom 1, odsek 5(c) vsak ¢lenské Staty mdézu rozhodnit” o rozSireni ustanoveni
nariadenia (ES) ¢. 853/2004 na maloobchodné prevadzkarne nachédzajlce sa naich Gzemi, na
ktoré by sa nemali nevztahovat. Pri uplathovani tejto moznosti by sa ¢lenské &téaty mali
riadit’ vSeobecnymi zésadami potravinového préava, t.j. proporcionalitou anutnog’ou mat’
pravidlg, ktoré st zaloZzené nariziku.

3.6. Pojem ,, okrajova, miestna a obmedzené ¢innos™ uvedeny v ¢lanku 1 ods. 5, bod
b)ii nariadenia (ES) €. 853/2004.

Tento pojem umoziuje skutocnym maloobchodnym predajniam zasobujicim koneného
gpotrebitela (napr. méasiar) dodava’ potraviny Zivocisneho pdvodu inym miestnym
maloobchodnym predajniam len za poZiadaviek nariadenia (ES) ¢. 852/2004. PoZiadavky
nariadenia (ES) ¢. 853/2004 (napr. schvélenie prevadzkarne, pouzivanie identifikatne
znacky) sa neuplatiujU.

Vo vSeobecnosti by mal pojem , okrajova, miestha a obmedzena ¢innost™ umozniz’ nad’al€j
pokracovar’ v su¢asnych praktikéach tak, ako existuju v ¢lenskych dtatoch.

Pojem ,okrgjové, miestne a obmedzené =zasobovanie® vychédza z pozorovania, Ze
mal oobchodné prevédzkarne, ktoré ako svoju hlavni obchodnu ¢innost’ zésobuju konetného
spotrebitela, by v skutocnosti mali obchodovat’ so svojimi vyrobkami miestne (dokonca g
vtedy, ked’ je miestom urc¢eniainy ¢lensky §tét) atym nie st zaangazované v obchodovani na
velku vzdialenost, ktora s vyZaduje v&Siu pozornost av&si dozor, nggma pokial ide
o podmienky prepravy achladiarenského refazca. 'V pripade velkého ¢lenského Statu by
preto nebolo v sllade snariadenim rozSirit geograficky pojem ,okrgové, miestne
a obmedzené zasobovanie" na celé Uzemie takéhoto ¢lenského Stétu.

Tento pojem je dag vysvetleny v uvodng casti (13), kde je vysvetlené, Ze takéto
zasobovanie musi byt iba malou ¢astou podnikatel’'skej ¢innosti zésobujlce prevédzkarne;
zasobovana prevadzkaren samusi nachédzat’ v jg bezprostredngj blizkosti a zasobovanie sa
musi tykat’ iba urcitych druhov vyrobkov alebo prevadzkarni.

V urcitych pripadoch maloobchodnici  (napr. méasiari) mézu vyrdba® malé mnozstva
(v absolitnom vyjadreni) potravin, z ktorych v&Sina sa dodéva stravovacim sluzbam a/alebo
inym maloobchodnikom. V takychto pripadoch by bolo v silade so zamerom nariadenia,
umoznit’ trvalé vyuzivanie tradi¢cnych metdd distriblcie sohl'adom na to ,Ze ,, okrajové‘ by
malo zahiat' pojem malych mnozZstiev. ,Okrgjoveé* sa musi preto vyklada® ako malé
mnozstvo potravin ZivogiSneho pbvodu v absolitnom vyjadreni alebo ako mald cast’
obchodneg ¢innosti prevadzkarne. V kazdom pripade musi kombinécia tychto troch kritérii,




ustanovenych tymto nariadenim umoznit’ vhodné posidenie vaisiny situécii.

3.7. Prvovyroba, na ktor U sa vzt’ahuje nariadenie (ES) ¢. 853/2004

Pre urcité produkty Zivocisneho povodu je pojem ,prvovyroba’ uvedeny v nariadeni (ES) ¢.
852/2004 d’'al€gj rozvinuty v nariadeni (ES) ¢. 853/2004:

Zivé lasturniky [Prilohalll, oddiel V11, bod 4 pismeno (a)]

Pokial’ ide o Zivé lastirniky, vztahuje sa prvovyroba na operacie, ktoré sa vykonavaju
predtym, ako Zivé lastarniky dorazia do expedi¢cného, cistiaceho strediska alebo do
spracovatel'skej prevadzkarne.

Produkty rybolovu [Prilohalll, oddid VIII, bod 4 aprilohalll, oddiel VIiI, body 3 (a) a(b)]

Pokial’ ide o produkty rybolovu, prvovyroba:

e Zahtha chov/vylov/zber Zivych produktov rybolovu (¢i uz zmorskej vody alebo sladke)
vody) s cielom uviest’ ich natrh, a

» Zahrna nasledované slvisiace operécie:

0 Zabitie, vykrvenie, odrezanie hlavy, pitvanie, odstranenie plutiev, chladenie a
zabalenie do priameho obalu na prepravu vykonavané na palube rybarskych lodi,

0 Prepravu a skladovanie produktov rybolovu, ktorych povaha nebola podstatne
zmenena, vratane Zivych produktov rybolovu v ramci fariem na pevnine, a

0 Prepravu produktov rybolovu (¢i uz zmorskel vody alebo sladkej vody), ktorych
povaha nebola podstatne zmenena vrétane Zivych produktov rybolovu z miesta
produkcie do prvel prevadzkarne urcenia.

Surové mlieko [Prilohalll, oddiel 1X, kapitola 1]

Nariadenie sa vzt'ahuje na poZiadavky, ktoré sa musia dodrZziavat’ na farme, nggma pokia’ ide
0 zdravie zvierat, hygienu chovov produkujucich mlieko akritéria, ktoré sa musia dodrZziava’
pri surovom mlieku.

Vajcia[Prilohalll, oddiel X, kapitola 1]

Nariadenie sa vzt'ahuje na manipulaciu svaciami v priestoroch producenta a ustanovuje, Ze
vgcia sa musia uchovaval’ v ¢istote, suchom stave, bez vonkajSieho zapachu, Ucinne
chranené pred otrasmi a mimo priameho slnecného Ziarenia.

4. SCHVALOVANIE PREVADZKARNI (¢LANOK 4 NARIADENIA)

4.1. Prevadzkar ne podliehajce schvaleniu

Prevadzkarne [okrem tych, ktoré vykonavau iba prvovyrobu, prepravné operécie,
skladovanie produktov, ktoré si nevyzaduju skladovanie v podmienkach skontrolovanou
teplotou alebo maloobchodné operécie iné, ako sU tie operacie, na ktoré sa uplatiuje toto
nariadenie podra ¢lanku 1 ods. 5, pismeno b)] manipulujlce stakymi produktmi, pre ktoré
priloha lll nariadenia (ES) ¢. 853/2004 ustanovuje poZiadavky, musia byt’ schvalené. Toto sa
tyka Sirokej paety prevadzkarni, vratane prevadzkarni manipulujlcich s nespracovanymi



produktmi a so spracovanymi produktmi Zivocisneho pévodu.

Nevycerpavajlci zoznam kategorii prevadzkarni podliehgjtcich schvéeniu v sllade
snariadenim (ES) ¢.853/2004 je uvedeny v prilohe IV k tomuto dokumentu.

Nakol’ko sa pésobnost’ nariadenia (ES) ¢ 853/2004, nevz’ahuje na maloobchod (¢innosti
zahfiiajuce priamy predaj alebo zasobovanie konecného spotrebitel’a potravinami
Zivo¢isneho povodu,) schvalenie maloobchodnych prevadzkarni sa pod’a tohto nariadenia
nevyzaduje.

4.2. SchvaPovanie malych prevadzkar ni

Dodato¢ne musia byt malé prevadzkarne manipulujlce s potravinami ZiveciSneho pdvodu
schvédlené prislusnym organom.

PoZiadavkami na schvalenie takychto prevadzkarni st zvaSa poZiadavky, ktoré sa na ne
uplatiiovali uz podra sic¢asnych pravidiel. Nova poZiadavka na schvaenie nema preto
predstavovat’ vyznamné noveé bremeno, za predpokladu, Ze tieto prevadzkarne uz dodrZiavaju
pravidla hygieny potravin uplatnitel'né na ne podl'a prislusnych pravidiel Spolo¢enstva (napr.
smernice 64/433/EHS a 77/99/EHS).

Poznamka:

Nariadenie (ES) ¢. 853/2004 vylu¢uje maloobchod (t.j. manipulaciu a/alebo spracovanie
potravin aich skladovanie v mieste predaja ) zoblasti jeho pésobnosti. To znamena, Ze
tam, kde sa syr vyréba a predava v maloobchodnych priestoroch (napr. na farme)) tieto
¢dinnosti sa mézu vykonavar’ pri dodrZiavani poZiadaviek ustanovenych iba v nariadeni (ES)
¢. 852/2004, ktoré vyZaduju registraciu, nie viak schvélenie.

4.3. Maso zo zvierat zabitych na farme

Cinnosti stivisiace so zabijanim na farme musia byt vykonavané v stlade s prisludnymi
poZiadavkami nariadenia (ES) ¢. 852/2004 a osobitnymi predpismi na hygienu potravin pre
produkciu mésa ustanovenymi v nariadeni (ES) ¢. 853/2004. Toto zahiha poZiadavku, Ze
zariadenia ur¢ené na zabijanie, musia byt’ schvaené prislusnym organom.

Tam, kde prevlada pocit, Ze pozZiadavky na infrastruktiru podra nariadeni (ES) ¢. 852/2004
a853/2004 (ES) nie si na zabijanie na farme primerané, ¢lenské &taty mozu upravit’ tieto
poZiadavky v stlade s postupom uvedenym pre tento icel v ¢lanku 13 nariadenia ¢. 852/2004
alalebo v ¢lanku 10 nariadenia (ES) ¢. 853/2004.

Poznamky:

e Priame dodavanie producentom malych mnozZstiev_méasa zhydiny a zajacovitych
zabitych  na farme konechému spotrebite/ovi alebo miestnym maloobchodnym
prevadzkarniam priamo dodévajicim takéto maso konechému spotrebite/ovi, nespada do
posobnosti nariadenia (ES) ¢. 853/2004. Clenské Staty musia zaviest' vnUtrodtatne
predpisy na zabezpecenie bezpecnosti takéhoto mésa [pozri clanok 1, odsek (d)
nariadenia] .

» Vpripade ,zabijania na sikromnu domacu spotrebu* takuto ¢innost’ vykonava sukromna
osoba, ktord sa nembZe povaZovar za prevadzkovate/a potravinarskeho podniku.
NavySe, miso ziskané ztakéhoto zabitia sa neuvedie na trh. Zabijanie na sukromnu
domécu spotrebu spada preto mimo pdsobnost’ nariadeni (ES) ¢. 852/2004 a 853/2004.
Pokia/’ ide otakyto druh zabijania, mbZzu mar clenské Staty zavedené vnutroStatne




predpisy.
4.4, Schvalovanie chladiar enskych/mraziar enskych skladov

Clanok 1, odsek 5(a) nariadenia (ES) ¢. 853/2004 ustanovuje, Ze , Pokial’ nie je uvedené
vyslovene inak, toto nariadenie sa nevzr’ahuje na maloobchod”.

Nakorko chladiarenské/mraziarenské sklady by sa dali povaZzova® za maloobchodné
prevadzkarne v SirSom zmysle definicie v ¢lanku 3, odsek 7 nariadenia (ES) ¢. 178/2002, da
sa usudzovat, Ze chladiarenské/ mraziarenské sklady sU spravidla vynaté z pdsobnosti
nariadenia (ES)¢. 853/2004 apreto nepodliengi schvdeniu prislusnymi orgdnmi (pozri
¢lanok 1, odsek 5 (@) nariadenia (ES) ¢. 853/2004).

Pokial’ ide o chladiarenské/mraziarenské skladovanie, nariadenie (ES) ¢. 853/2004 vSak
ustanovuje poziadavky, ktoré sa musia povazova’ za vyslovne uréujuce to, Ze operécie
chladiarenského/mraziarenského skladovania spadaj i do pdsobnosti nariadenia, napr.:

» Priloha Ill, oddiel I, kapitola VII nariadenia (ES) ¢. 853/2004 obsahuje poZiadavky
tykajuce sa chladiarenského/mraziarenského skladovania pre mMaso,
achladiarenské/mraziarenské sklady pre maso si preto prevadzkarniami manipulujacimi
svyrobkami, pre ktoré ustanovuje poZiadavky priloha Ill k nariadeniu. Takéto
prevadzkarne nesmu vykonavat’ svoju ¢innost’, pokym ich neschvalil prislusny organ;

« Clénok 4 nariadenia (ES) ¢. 853/2004 vyslovne vynima skladovanie produktov, ktoré si
nevyZaduju skladovanie v podmienkach s kontrolovanou teplotou z povinnosti schvélenia,
z ¢oho sa rozumie, Ze prevadzkarne vykonavagjlce chladiarenské/mraziarenské
skladovanie musia byt’ schvalené.

Chladiarenské/mraziarenské sklady musia byt preto schvalené, pokial sa pouzivgu na
¢innosti, pre ktoré ustanovuje poziadavky prilohalll nariadenia 853/2004.

AvSak vzhladom na ¢ldnok 1, odsek 5(b), chladiarenské/mraziarenské sklady prevédzkované
skutocnymi maloobchodnymi predajnami, na ktoré sa nevzt'ahuje toto nariadenie, mu
nepodliehaju achladiarenské/mraziarenské sklady, ktoré vykondvaju ve’koobchodné
operacie, ktoré su fyzicky obmedzené len na prepravu a skladovanie, nemusia byt schvaleng,
avSak nadalg podliehgju poZiadavkam na teploty. Ked velkoobchodné ¢innosti zahiiaju
viac ako iba skladovanie aprepravu (napr. preba’ovanie zpriameho obalu),
chladiarenské/mraziarenské sklady zostévaju prevédzkarniami, ktoré musia byt schvdené
v stlade s ¢lankom 4.

4.5, PrebaPovacie prevadzkar ne

Ide o prebalovacie prevadzkarne, ktoré sa zaobergju vyba’ovanim zpriameho obalu
produktov Zivo¢isneho pbvodu, ktoré boli predtym zabalené do priameho obau vineg
prevadzkarni. Takéto operécie vybalovania aprebalovania priameho obalu sa mdZu
kombinovat’ s operéciami ako je platkovanie a krgjanie potravin.

Prebal’ovacie prevadzkarne manipuluju s nechranenymi produktmi Zivogisneho pdvodu. Musi
sa brat’ do Gvahy, Ze ked’ manipuluju s produktmi Zivocisneho pévodu, na ktoré sa vzt'ahuje
priloha Il nariadenia, tak spadaju do pdsobnosti ¢lanku 4 odsek 2 nariadenia. Z tohto dévodu
sa vyZaduje ich schvéenie. Toto sa povaZuje za logicky pristup, nako’ko na Urovni takychto
prevadzkarni mézu byt zavedené nové nebezpetenstva.

Scielom zabezpetit' vydedovatelnost nesmu prevédzkovatelia potravinérskych podnikov



uvadzat’ na trh produkty Zivoc¢isneho pbévodu, sktorymi sa manipulovalo v prebal’ovacich
prevéadzkarniach, pokial’ sa neaplikuje identifika¢na znatka prebal’ovace] prevadzkarne.

4.6. VePkoobchodné trhy

Z ¢lanku 3, odsek 3 nariadenia (ES) ¢. 854/2004 sa javi, Ze velkoobchodné trhy vyrédbajlce
produkty Zivocisneho pdvodu potrebuju schvaenie predtym ako budd méct’ uvadzat' na trh
svoje produkty. Nakorko na velkoobchodnom trhu zdiela niekor'ko jednotiek niekol’ko
infrastruktlr a zariadeni (napr. zasobovanie vodou, chladiarenské/mraziarenské sklady), zda
sa byt vhodné, aby bola urcithd osoba/organizécia/subjekt zodpovedna za zabezpeienie
plnenia hygienickych poZiadaviek pre tieto spolocné infrastruktlry a zariadenia.

5. TECHNICKE OTAZKY

MASO

51. Cistézvierata

PoZiadavky na to, aby zvierata boli cisté, je uvedend v niekolkych castiach novych

hygienickych predpisov:

e Farmari musia prijat’ primerané opatrenia na zabezpeiovanie cistoty zvierat uréenych na
zabitie, pokial’ je to mozné (prilohal, ¢ast’ A, bod Il. 4 (c) nariadenia (ES) ¢. 852/2004);

* Prevadzkovatelia bitinkov musia zabezpetit', aby zvierata boli cisté (prilohalll, oddid I,
kapitola |V, bod 4 nariadenia (ES) ¢. 853/2004);

« Uradny veterinarny lekar musi overova’ dodrZanie tejto poZiadavky s cielom zabezpesit,
aby zvierata, ktorych srst’, koZa alebo runo je v takom stave, Ze je neprijate’né riziko
kontaminécie méasa pocas zabijania, nebudu zabité, pokym sa predtym neccistia (priloha
[, oddiel 11, kapitola lll, bod 3 nariadenia (ES) ¢. 854/2004).

Dévodom tejto poZiadavky je skuto¢nost', Ze existuje podstatny dékaz o tom, Ze znetistené

zvierata boli zdrojom kontaminécie tiel a nédsledngj otravy z potravin.

Ciel'om tejto poZiadavky je zamedzit' kontaminacii mésa pocas zabijania atak zabezpetit

dosiahnutie mikrobiologickej kvality, ktort poZaduje pravo Spolocenstva.

Vytvorenie prostriedkov na dosiahnutie tohto ciela je Ulohou, ktord musia splnit” dotknuti

prevadzkovatelia potravinarskych podnikov. Na dosiahnutie tohto ciefa existuju rézne

spdsoby, vratane:

« Uginného ogistenia zvierat, alebo

» Triedeniazvierat podlra ¢istoty a vypracovania vhodného programu zabijania, alebo

* Vypracovania postupov hygienického jatocného opracovania zvierat, ktoré musi chranit
tela pred zbyto¢nou kontaminaciou, alebo

* Inych vhodnych postupov.
Vhodnym néstrojom, ktory pomdze prevadzkovate’om bitinkov uréovat’ tieto prostriedky,
moZu byt’ prirucky sprévne praxe.

Ulohou prislusného organu je overovar, ¢ sl postupy vypracované prevédzkovatelmi
vykonavané riadne.



5.2. Ustajnovacie zariadenia a ¢akacie ohrady

Priloha Il, oddiel 1, kapitola I, bod 1(a) nariadenia ustanovuje, Ze , Bitinky musia mar
primerané a hygienické ustajnenie, alebo ak to poveternostné podmienky dovo/ujd, ¢akacie
ohrady, ktoré sa l'ahko cistia a dezinfikuju. Tieto zariadenia musia by vybavené na napajanie
2vierat a ak je to potrebné, na ich k/menie.”

Ako v pripade inych poZiadaviek, pri rozhodovani o druhu ustajnenia alebo ¢akacich ohrad
musi byt" dodrzany princip proporcionality. V pripade malych bitinkov, na ktorych sa zabija
len niekol’ko zvierat, nie je potrebné pozadovat’ technicky néro¢né ani rozsiahle infrastruktiry
azariadenie na napganie, av pripade potreby na kimenie zvierat, méze byt jednoduché (
napr. pohyblive zariadenie).

5.3. Zariadenie na sterilizaciu nozov

Priloha 111, oddiel |, kapitola Il, bod 3 nariadenia ustanovuje, Ze bitunky , musia mar
zariadenia na dezinfekciu néstrojov  hortcou vodou s teplotou najmengy 82 °C alebo
alternativny systém, ktory ma rovnocenny Gcinok.*

Prevadzkovatelia malych bitankov vyjadrili svoje obavy, Ze t&o poZiadavka, pokid’ ide
o sterilizaciu noZzov, mdze viest' k nevyhnutnosti mat’ v miestnosti na zabijanie dostupné
pocetné zariadenia.

Ciel'om tejto poZiadavky je zabezpetit, aby maso nebolo kontaminované prostrednictvom
zariadenia (napr. nozov). Tento ciel mozno dosiahnut’ réznymi spésobmi, ako su:

* Mat sterilizatné zariadenie na noZe na kl'icovych miestach bitinkov priamo pristupnych
pracovnikom. Takéto zariadenie mdze byt vhodnym rieSenim na vaSich bitinkoch.

o Sterilizovat” vramci jedngj operécie taky pocet nozov, ktory bude dostatocny na
zabezpecenie toho, aby boli pocas vSetkych operécii zabijania k dispozicii ¢isté noze.
Toto rieSenie mdze byt vhodné na nizkokapacitnych bittiinkoch.

5.4. Preprava masa pri teplotach, ktoré musia umoznit® vyr obu Specifickych produktov

Prilohal, kapitola X1V, bod 66 smernice 64/433/EHS ustanovuje, Ze:

, Cerstvé maso musi by schladené ihned’ po prehliadke post mortem a uchovavané pri stalej
vnutorng teplote najviac + 7°C v pripade tiel a dielov a + 3 °C v pripade ved/ajSich
jatocnych produktov.

Vynimky z tychto poZiadaviek mbZe z technickych dévodov tykajucich sa zretia masa udelir
prislusny organ od pripadu k pripadu pre prepravu masa do rozrébkarni alebo masiarskych
predajni v bezprostredngj blizkosti bitinku za predpokladu, Ze takato preprava nebude trvar’
viac ako dve hodiny” .

Prevadzkovatelia potravinarskych podnikov, ktori sa obavali, Ze tdo moznos’ nebola
prenesena do nariadenia (ES) ¢. 853/2004, vzniedli pri niekolkych prilezitostiach na Komisiu
Ziadost. Avsak moznost’ vynimiek zteploty pre prepravu méasa zostala zachovana abola
dokoncarozsirenav prilohelll, oddiel 1, kapitola VI, bod 3 nariadenia, ktoré ustanovuije, Ze:

Méaso musi pred prepravou dosiahnu teplotu uvedentl v bode 1 a musi si ju pocas prepravy
zachovar. Aby sa umoznila vyroba Specifickych produktov, méZe sa viak preprava uskutocniz’
tieZ vtedy, ak to prislusny organ povoli, za predpokladu, Ze

(a) sa takato preprava uskutochi v stlade s poZiadavkami, ktoré prislusny organ urci na
prepravu z jednej urcitej prevadzkarne do ingj;



a

(b) méso ihned” opuSra bitinok alebo rozrabkaresi, ktora je na rovnakom mieste, ako st
priestory bitunku a preprava netrva dihSie ako dve hodiny.

“Specifickymi produktmi® sa rozumie akykolvek produkt, na ktory prisiudny organ udeli
povolenie a urci pozZiadavky, ktoré samusia dodrzat’.

5.5. Odpadové odrezky a odkrojky z rozrabania

Prilohalll, oddiel V, kapitolall, bod 1(c)(i) ustanovuje, Ze,, surovina pouzivana na pripravu
mletého masa nesmie pochadzar’ z odkrojkov a odrezkov mésa (inych, ako st odkrojené celé
svaly)“.

PretoZe slova ,,odkrojok/odrezok” mézu znamena’ bud’ ,, malé kasky" aebo ,,odpad”, bolo
podanych viacero Ziadosti o objasnenie, ¢o sa rozumie pod vyrazmi ,,odrezky aodkrojky
masa’“.

Vo v3eobecnom vyjadreni sa nemusi zda’ logické zakazovat' pouZivat' na l'udsku spotrebu
produkty vhodné na 'udsku spotrebu. Pouzivanie malych kiskov (odrezky a odkrojky) mésa,
ktoré je vhodné na 'udskd spotrebu, na pripravu mletého masa, by preto nemalo predstavova’
problém, pricom sa rozumie, Ze vzdy sa musi zarucovat’ mikrobiologicka kvalita mletého
mésa aZetieto saziskali z celého svalu.

5.6. Vyhodnotenie informacii o potravinovom ret’azci prevadzkovatePom bitanku

Pokial’ ide oinforméciu o potravinovom retazci, ustanovuje priloha Il, oddiel I1I, bod 5
nariadenia (ES) ¢. 853/2004, Ze prevédzkovatelia bitinkov musia predtym, ako ju
spristupnia Uradnému veterinarnemu lekérovi, vyhodnotit’ prislusnd informaciu scieom
skontrolovat’, ¢i prijat’ alebo neprijat’ zvierata do svojich priestorov.

V praxi prevadzkovatel’ bitinku musi skontrolovat’, cije predkladana informacia o
potravinovom ret'azci Uplnd, bez zjavnych chyb, aebo ¢i ni¢ nie je vynechané a¢i sa da
povaZzovat' za U¢innU napodporu jeho rozhodnutia. Prevadzkovatelovi bitunku sa neuklada
vykonat' odborné vyhodnotenie informécii, nakorko takéto vyhodnotenie méze odborne
vykonat’ iba Uradny veterinarny lekér.

MLIEKO A MLIECNE VYROBKY

5.7. | dentifikaéna znacka

V mliekarenskom odvetvi sa javi byt beZzné pouzivanie niekol’kych identifikacnych znatiek
na jednom obale s vyznacenim, ktora znacka je platna.

Nezda sa, Ze by znenie nariadenia (ES) ¢. 853/2004 branilo takejto praxi.

5.8. Automatické dojacie zariadenia

Priloha 111, oddiel 1X, kapitola I, ¢ast’ I, pod¢ast B, bod 1(b) nariadenia (ES) ¢. 853/2004
ustanovuje, Ze mlieko od kazdého zviera’a musi byt ,skontrolované na organoleptické a
fyzikalno-chemické odchylky dojicom alebo metddou, ktorou sa dosahuju podobné
vysledky“.

Tradi¢ne doji¢ skontroluje mlieko z kazdého zviera’a vizuanou prehliadkou. MéZu sa pouzit



g iné metody, ktoré dosahuju podobné vysledky.

Ak sa dojenie vykonava s pouzitim plne automatizovanych dojacich zariadeni, st potrebné iné
metody. Nama by malo byt spravnou praxou, aby automatické dojacie zariadenia boli
schopné automaticky zistit' odchylky mlieka a oddelit ho od dodavky na udski spotrebu.
V sti¢asnosti sa vypraciva medzinarodne uznavana ISO norma, tykajlca sa poZiadaviek na
automatizované dojacie zariadenia ajg finalizécia sa ocakéva na jesen roku 2005. Bude
obsahovat metddy pouzivané na kontrolu organoleptickych alebo fyzikano-chemickych
odchylok mlieka.

Navrh SO dokumentu pre automatizované dojacie zariadenia:
» Automatické dojacie zariadenia— poZiadavky atestovanie (1ISO/CD 20966)

5.0. Oznadovanie

Kapitola IV prilohy 11, oddiel IX nariadenia 853/2004 predpisuje oznacenie surového mlieka
avyrobkov vyrobenych s pouzitim surového mlieka uréenych na 'udskd spotrebu v kontexte
smernice 2000/13 o oznatovani. To znamend, Ze informacie uvedené na oznaeni tykajuce sa
vyrobkov vyrobenych zo surového mlieka, sa uplatiuju az po miesto predgja. Musia byt
spotrebitel'ovi poskytnuté tak, aby mu umoznili vybrat’ si. MéZu byt poskytnuté na obale,
v dokumente, v upozorneni, na etikete, na prstenci aebo golieri sprevadzajicom alebo
odkazujucom sa nadané vyrobky.

Vyrazy ,fyzikdne alebo chemické oSetrenie” uvedené v bode 1(b) tej iste] kapitoly sa musia
chapat’ ako oSetrenia na zniZzenie moznych mikrobiologickych nebezpeienstiev spojenych so
surovym mliekom alebo s vyrobkami zo surového mlieka (napr. mikrofiltracia).

5.10. Kritériadprekravskémlieko

Priloha 11, oddiel IX, kapitola Il, Il (1) (b) ustanovuje, Ze spracované kravské mlieko
pouzivané na pripravu mliecnych vyrobkov musi mat’ celkovy pocet mikroorganizmov mensi
ako 100 000 naml. Dévodom tejto poziadavky je, Ze spracované mlieko (napr. pasterizované
mlieko), ktoré sa pouziva ako surovina, musi spinat’ tito medznt hodnotu predtym, ako vstipi
do nového spracovatel’ského stupia. Preto nie je zamerom poZadovat, aby mlieko, ktoré uz
vstUpilo do nového spracovatel’'ského stupna (napr. do ktorého bola zo spracovatel’skych
dévodov pridana pridavna mikroflra— vyroba jogurtu aebo syra), spialo toto kritérium.



PRILOHA |

Nevycer pavaj uci zoznam nespracovanych produktov zivocisneho povodu

Cerstvé méso/mleté méso/mechanicky separované maso
NeoSetrené ¢reva, zaludky a mechire

Maéasove pripravky, ktoré neboli spracované

Krv

Cerstvé produkty rybolovu

Zivé lastarniky, Zivé ostnatokozce, Zivé plastovcee, Zivé morské ulitniky
Surové mlieko

Celévaciaatekuté vacia

Zabie stehienka

Slimaky

Med

Ostatné

Nespracovany produkt sproduktom rastlinného pbvodu zostava surovym
produktom, napr.

razen (grilovaciaihla) obsahujlci méso a zeleninu

pripravky z ¢erstvych produktov rybolovu (napr. rybie filety) s potravinami
rastlinného pévodu

Poznamky:

* Nespracované produkty mozno klasifikovat® ako ,suroviny“, t.j. neboli podrobené
spracovaniu ( t.j. akekoPvek ¢innosti, ktora podstatne meni pdvodny produkt,
vratane ohrevu, Udenia, solenia, zretia, suSenia, marinovania, extrahovania,
extruzie, alebo kombinacie tychto procesov). Mrazené produkty ZivatiSneho pévodu
zostavaj U nespracovanymi produktmi.

o ,Cerstvé (pokial ide o méso) znamend, 7 méso nebolo podrobené Ziadnemu
inému procesu na prediZzenie jeho trvanlivosti, ako je chladenie, zmrazenie alebo
rychle zmrazenie, vratane masa baleného vo vakuu alebo v kontrolovang atmosfére.

o ,Cerstvé" ( pokial ide o produkty rybolovu) znamenaj( nespracované produkty
rybolovu, ¢ uz celé alebo upravené, vratane produktov balenych vo vakuu alebo
v modifikovanej atmosfére, ktoré neboli podrobené Ziadnemu inému o3etreniu na
zabezpetenie trvanlivosti, ako je chladenie.




PRILOHA I
Nevy¢er pavaj uci zoznam spracovanych produktov zivoéisneho povodu

Spracované produkty sa ziskavaju podrobenim surovin takému procesu, akym je
ohrev, Udenie, nakladanie, zretie, suSenie, marinovanie, atd’. Tento proces musi
viest’ k podstatneg] zmene povodného produktu.

- Masové vyrobky (Sunka, salama, atd’.)

- Spracované produkty rybolovu (Udenéryby, marinovanéryby, atd’.)
- Mlieéne vyrobky ( tepelne oSetrené mlieko, syry, jogurt, atd’.)

- Vajecné vyrobky ( susenévajcia atd’.)

- Vyskvareny Zivo€isny tuk

- Oskvarky

- Zelatina

- Kolagén

- O&etrené ¢reva, zaludky a mechare atd’.

Medzi spracované vyrobky patria aj:

« Kombinacia spracovanych vyrobkov, napr. syr so Sunkou

« Vyrobky, ktoré boli podrobené niekoPkym spracovatePskym operaciam,
napr. syr z pasterizovaného mlieka.

Mo6zu byt pridané latky, dodavaj lce osobitné vliastnosti, napr. :

- parky scesnakom

- jogurt sovocim
- syr sbylinkami

Poznamka:
Spracované produkty mézu zahfiat’ urcité masoveé pripravky, ako je marinované a nakladané
Maso.



PRILOHA |11 klasifikacia podPa ginnosti

Cinnost’ (Nariadenie|Riziko Nevyéer pavajuci zoznam prikladov

(ES) €.
Skladanie  potravin|852/2004  |Suvisiace riziko moZzno kontrolovat’|e Konzervované potraviny vyrobené zo spracovaného mésa so
rastlinného povodu so zavedenim predpisov nariadenia (ES) zeleninou
Spracovanymi ¢. 852/2004. e Zostavovanie pizzi obsahujucich  spracované  zloZzky
potravinami Zivocisneho pbvodu (ako je syr, spracované ryby alebo
Zivocisneho pbvodu a Spracované maso)
dalSe  spracovanie » Vyroba polievky vyrabangj s masovym vyt'azkom
spolocne
Skladanie  potravin{852/2004  |Slvisiace riziko mozno kontrolovat'|, ,. . &
rastlinného pdvodu so zavedenim predpisov nariadenia (ES) Vyroba sendvicov so sunkou alebo syrom
spracovanymi &. 852/2004. e Vyroba ur¢itych zmrzlin vyrobenych zo spracovaného mlieka
potravinami ( tepelne oSetrené mlieko, susené mlieko)
Zivocisneho  povodu  Vyroba pekérenskych vyrobkov

auvadzanie natrh ako
takych

Zostavovanie aebo vyroba hotovych pokrmov zloZenych zo
spracovanych  produktov — Zivocisneho  pdvodu  (napr.
Spracované maso) a zeleniny

Vyroba cukroviniek (napr. ¢okolada s obsahom mlieka)
Vyroba majonézy vyrobengj s vajecnymi vyrobkami




Skladanie  potravin
rastlinného pdévodu s
nespracovanymi
potravinami
Zivocisneho povodu a
dadie spracovavanie
spolocne

853/2004

Riziko je identické srizikom, ktoré
predstavuje vyroba spracovanych
potravin Zivocisneho pdvodu napr.
masoveé vyrobky. Toto opodstatiiuje
uplatiovanie predpisov nariadeniz
(ES ) ¢&. 853/2004. Predpisy EU
vyZaduju schvélenie priestorov ana
takéto potraviny sa méze aplikovat’
identifika¢na znacka.

Konzervované vyrobky vyrobené zo zeleniny acerstvého
masa

Zmrzlina zo surového mlieka

Pozri poznamky uvedené pod bodom 3.4.

Skladanie  potravin
rastlinného pdévodu s
nespracovanymi
potravinami
Zivocisneho  pbvodu
auvadzanie natrh ako
takych

853/2004

Riziko je identické srizikom, ktoré
predstavuje manipulécia so surovymi
produktmi Zivocisneho pdvodu, napr.
Serstvé maso, atd. Predpisy EU
vyZaduju schvélenie priestorov ana
takéto potraviny sa méze aplikovat’
identifikacna znacka

Skladanie razna zo surového mésa/ryby so zeleninou




PRILOHA IV
NEVYCERPAVAJUCJ ZOZNAM PREVADZKARNI'
PODLIEHAJUCICH SCHVALENIU

Méso
@ Bitlnky
@ Rozrabkarne
@ Zabijanie na farme ( okrem pripadu priameho dodavania producentom malych
mnoZstiev méasa z hydiny / zajacovitych zabitych na farme konetnému spotrebitel’ovi
amaloobchodnym prevadzkarniam )
@ Prevadzkarei na manipul&ciu so zverou
@ Prevadzkarne vyrabajlce mleté méso, méasove pripravky aM SM
@ Prevadzkaren vyrébajica masove vyrobky
Zivé lastirniky
@ Expedi¢né strediska
@ Purifikatné strediska
Produkty rybolovu
@ mraziarenské lode atovarenskeé plavidlia
@ Prevadzkarne napevnine
Mlieko a mlietne vyrobky
@ Prevadzkarne spraclvajuce surovée mlieko na tepelne oSetrené mlieko ana
mliecne vyrobky vyrobené zo surového mlieka
@ Prevéadzkarne vyrdbajice mlieine vyrobky z uz spracovanych mliecnych vyrobkov,
napr. maslo z pasterizovangj smotany, syr z pasterizovaného mlieka z0 suSeného
mlieka
@ Zberné strediska mlieka:
Vg ecné vyrobky
@ Prevadzkarne spractvaUce vajcia
Zabie stehienka a slimaky
@ Prevéadzkarne pripravujuce a/alebo spractvajUce Zabie stehienka aslimaky
Skvarené Zivocisne tuky a okvarky
@ Prevadzkarne zbergjUce, skladujlce alebo spracovavajlce suroviny.
Zatdky a mechdre
@ Prevadzkarne oSetrujuce mechure, Zaludky acreva.
Zelatina
@ Prevédzkarne spracovavajlce suroviny,
Kolagén
@ Prevadzkarne spracovavajlce suroviny,
Prevadzkarne, ktoré vykonavaju preba’ovanie z priamych obalov vySSie uvedenych
produktov, ¢i uz v spojeni sinymi operaciami ako je platkovanie, krganie alebo bez nich
Mraziarenské/chladiarenské sklady, pokial sa pouZivajd na ¢innosti, pre ktoré
ustanovuje poziadavky prilohalll nariadenia 853/2004.
Vel'koobchodné trhy, pokial’ sa vyrabaju produkty Zivocisneho povodu.



